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PIZZA & BIER.

MEHR GENUSS. MEHR UMSATZ. WENIG AUFWAND.

KI-GENERIERTES BILD

perfekteDAS MATCH
FÜR DEINE GÄSTE.
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  GEMEINSAM FÜR 
    DEN PERFEKTEN

EINE                     
 FÜR VIELE GASTRONOMIEBETRIEBE

Herausforderung

Viele Betriebe, bei denen der Fokus auf Getränken liegt, verzichten auf 
hochwertige Food-Angebote, weil Küchenlösungen im Alltag oft zu  
aufwendig, personalintensiv oder schwer integrierbar sind. 

Die Folgen:

Kürzere Aufenthalte
Gäste verlassen die Location häufig früher

Weniger Zusatzverkäufe
Attraktive Kombiangebote bleiben ungenutzt

Ungenutztes Umsatzpotenzial
Wertvolle Verkaufschancen werden nicht 
ausgeschöpftGenuss

Dr. Oetker Professional und die Radeberger Gruppe stehen seit 
Generationen für Qualität und echte Gastronomiekompetenz. 
Starke Pizza-Konzepte, innovative Food-Lösungen sowie 
exzellente Bier- und Getränkekultur verschmelzen zu einem 
perfekt abgestimmten Angebot für deine Gastronomie. 
 
Das Ergebnis:
Effiziente Abläufe, zufriedene Gäste und neue Umsatzpotenziale.

Für Genussmomente, die bleiben.
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  DAS
GENUSS-Duo

Pizza und Bier gehören zu den beliebtesten Kombinationen 
in der Gastronomie — emotional, unkompliziert und wirtschaftlich attraktiv. 
Während Pizza zusätzliche Genussmomente schafft, sorgen passende Getränke 
für höhere Bons. Gleichzeitig profitieren Gastronomiebetriebe von einfachen 
Abläufen, schneller Zubereitung und attraktiven Margen.

Hohe Beliebtheit
Pizza begeistert Gäste und schafft neue 
Konsumanlässe

Perfekt kombinierbar
Ideal zu Bier, Softdrinks und attraktiven 
Meal Deals

 
Wirtschaftlich attraktiv
Einfache Abläufe treffen auf starke 
Umsatzpotenziale

   PIZZA & BIER –                    
EIN                  DUOperfektes



Mit Pizza Perfettissima bietet Dr. Oetker Professional ein modernes, exklusiv 
für die Anforderungen der Gastronomie entwickeltes Pizza-Konzept:  
Schmackhaft, schnell, unkompliziert und zuverlässig im Alltag. 

PIZZA-                DIE
            FUNKTIONIERTeinfach

Vielfalt,

Schnell  & einfach in 4-6 Min. im Steinofen  
zubereitet - Kein Auftauen notwendig!

MARKENSTARK MIT DER 
RADEBERGER GRUPPE

Schnell servierbereit
Kurze Zubereitungszeiten bei 
konstant hoher Qualität

Vielfalt für jeden Anlass
Passende Produkte für 
unterschiedlichste 
Zielgruppen und Konzepte

Marken, die Gäste lieben
Von regionalen Helden bis zu 
bekannten Szenemarken mit hoher 
Nachfrage

Alles aus einer Hand
Bier, AfG & individuelle Lösungen perfekt 
aufeinander abgestimmt

Maximale Flexibilität
17 Variationen - von belegeten 
Pizzen bis zu unbelegten  
Pizzaböden

Starker Partner an Deiner Seite
Mit Gastronomiekompetenz, 
Service & persönlicher Betreuung

Ob lokale Lieblingsmarken, nationale Klassiker oder internationale Topmarken: 
Die Radeberger Gruppe bietet ein vielseitiges Bier- und AfG-Portfolio für nahezu 
jedes Gastronomiekonzept. So entsteht eine perfekt abgestimmte Getränkewelt 
mit hoher Qualität.

Mehr Auswahl.

Mehr Erfolg.

Wie handgemacht
Lange Fermentation und im 
Steinofen vorgebacken

Für kreative Pizzaideen
Unbelegte Pizzen zum  
Selberbelegen

Passend für jedes Konzept
Ideal für die moderne und 
getränkelastige Gastronomie



KI-GENERIERTES BILD

DAS
FÜR DEINEN ERFOLGREICHEN START

Rundum-Sorglos-Paket

Mit dem passenden Gesamtkonzept gelingt der Einstieg besonders einfach. 
Vom leistungsstarken Pizzaofen über Zubehör bis hin zu aufmerksamkeitsstarken 
Verkaufs- und Werbemitteln erhältst du alles für einen professionellen 
Auftritt und erfolgreiche Zusatzverkäufe.

Pizza- & Bier-Deals*
Attraktive Kombiangebote für Zusatzverkäufe

Jetzt auch  
unsere Pinsa  &  
Pinsa Snacks  

probieren!

Personalisierte Aktionen
Verkaufsstarke Kampagnen für mehr 
Aufmerksamkeit

Individuelle Werbemittel
Von Tischaufstellern bis zu Speisen- und  
Getränkekarten – abgestimmt auf dein Konzept

ERFOLGREICH
durchstarten

X

*auch mit AfG-Produkten möglich
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   DEINE
  AUF EINEN BLICK

Vorteile

Ein Konzept, das perfekt auf die Anforderungen moderner Gastronomie 
abgestimmt ist — einfach, effizient und direkt umsetzbar.

Du hast Lust auf Pizza: Code scannen,  
Kontaktdaten übermitteln und profitieren!

Schicke alternativ eine E-Mail an:  
kundenbetreuung@oetker-professional.de 

Gerne beraten wir dich persönlich und kommen 
für eine kostenfreie Pizzaverkostung direkt in 
deinen Betrieb.

Du hast Lust auf Bier: Schicke eine  
E-Mail mit deinem Kontaktwunsch an: 
vertriebsservice@radeberger-gruppe.de

MELDE DICH GERNE BEI UNS!
Alles aus einer Hand
Food-, Getränke- und Vermarktungslösungen perfekt  
aufeinander abgestimmt

Perfekte Integration
Schnell umsetzbar und einfach in bestehende Abläufe 
integrierbar

Produkte, die Gäste lieben
Beliebte Pizza-, Bier- und Getränkekonzepte mit hoher 
Nachfrage

Starke Marken & starke Partner
Verlässliche Qualität, Gastronomiekompetenz und  
persönliche Betreuung

Mehr Umsatzpotenzial
Höhere Bons, zusätzliche Getränkebestellungen und  
attraktive Kombiangebote

AUF DEN
      GEKOMMEN?

Geschmack
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BEREIT FÜR MEHR
Genuss  & Umsatz?

WIR FREUEN UNS AUF DEINE ANFRAGE


