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Dessert/Huoferl

Mousse au Chocolat vegan 454
34 Himbeerpuree

2949 Waldbeeren
0.3 g frische pfefferminze

[\
Den gefrorenen Dessert-Hupferl Nach Belieben einen geschwungenen Die frischen Waldbeeren (z.B.: Him-
Mousse au Chocolat vegan mit Hilfe Pinselstrich des HimbeerpUrees neben beeren, Brombeeren, Heidelbeeren
einer Winkelpalette auf einen dem aufgetauten Dessert-Hupfer! plat- und Johannisbeeren) willkurlich neben
passenden Teller setzen und nach zieren. Optional kann das Himbeer- dem Himbeerpuree platzieren und
Anleitung auftauen lassen. puree auch mit einer Squeeze-Flasche optional mit einem Blatt frischer

auf den Teller aufgebracht werden. Minze dekorieren.
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