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Den gefrorenen Dessert-Hupfer|
Panna Cotta mit einer Winkel-
palette auf einen passenden
Teller setzen und nach Anlei-
tung auftauen lassen.

Die Granatapfel-
kerne willkurlich
Uber die Orangen-
filets streuen.

Das Dessert
optional mit
OrangensoRe
betraufeln.

Dr. Oetker Professional - 07243-104-307 - www.oetker-professional.de

Die Orangen mit einem
Messer filetieren. Die
Kumaquats in Scheiben
schneiden und mit den
Orangenfilets um das
Dessert-Hupfer| Panna
Cotta verteilen.

Die Walnusskerne
mit einem Wiege-
messer grob hacken.
Das Walnusseis mit
einem Portionierer
auf dem Teller neben
dem Dessert-Hupferl
Panna Cotta anrich-
ten. Die grob gehack-
ten Walnusskerne
darUber geben und
optional mit einem
Blatt frischer Minze




