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Joghurtcreme mit
Apfel-Zimt-Kompott und Miisli

Art.-Nr. 1-39-281035
48 Stiick aca. 83 g

Bayerische Creme
mit Erdbeere

Art.-Nr. 1-39-281076
48 Stiickaca. 79g

Joghurtcreme mit
Zweierlei von der Himbeere

Art.-Nr. 1-39-281007
48 Stiickaca. 79 g

Joghurtcreme mit Musli-Topping
auf Apfel-Zimt-Kompott

Quarkcreme
mit Aprikose

Art.-Nr. 1-39-281006
48 Stiick a ca. 99 g

Fruchtiger Erdbeerspiegel mit
kakaohaltigem Tellerbiskuit und

Joghurtcreme zwischen zarter
Himbeermousse und fruchtigem

Milch-Sahne-Mousse
mit Schoko-Geback

Art.-Nr. 1-39-281029
48 Stiickaca.61g

Limettencreme mit
Sahne-Milch-Mousse

Art.-Nr. 1-39-281014
48 Stiickaca. 82 g

Kaffee-Panna Cotta
Art.-Nr. 1-39-281034
48 Stiick aca. 74 g

Feine Schoko-Gebackstiickchen
zwischen Milch-Sahne-Mousse

Sahne-Milch-Mousse und
Limetten-Joghurt-Creme

Bayerische Creme

Himbeerplree, garniert mit weilRer
Raspelschokolade
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Mousse au Chocolat
mit Mandarine Panna Cotta mit Erdbeere

Art.-Nr. 1-39-281023 Art.-Nr. 1-39-281083
48 Stiick aca. 60 g 48 Stiick aca. 87 g

Quarkcreme mit Weizen-
Haselnuss-Broseln auf
Aprikosenkompott

Dessert nach
Art Schwarzwalder-Kirsch

Art.-Nr. 1-39-281100
48 Stiick a ca. 83 g

Feinstes Schichtdessert aus
Zartbitter-Schokoladen-Sahnecreme,
Sauerkirschkompott, Mousse
Kirschwasser-Geschmack und
Schokoladenstuickchen.

Mousse au Chocolat auf Feines Erdbeerpiree mit
Mandarinenpiree garniert mit Panna Cotta
Gebaéckstlickchen

lhre Vorteile

Qualitat: Harmonisch abgestimmte Rezepturen mit
handwerklichem Charakter und hochvverngen Zutaten

Vielfalt: Ob Klassiker oder Trenddessert — S|e haben d|e

Wahl aus vielen versch|edenen suBen Kosthchkelten

Schnelle Verfugbarkel Uber Nacht im Kuhlhaus oder

fUr den kurzfristigen Bedarf in 2,5 Stunden bei Raum-
temperatur auftauen

Wertigkeit: Exklusive GefaBe Zur perfekten Pr sentat|on =
diese sind daruUber hinaus robust im Handlmg

Kalkulatlon55|cherhe|t Keme versteckten Kosten =

das Rundum- sorglos Paket fur lhr Dessertbuffet

Nachhalt|gke eﬁII Konzept verme|det Abfall und spart

Entsorgungskosten

Effizienz: Im Han umdrehen serV|erfert|ge Desserts
TiefgekUhltes Refill einsetzen, auftauen und servieren!

Schoko-Panna Cotta
Art.-Nr. 1-39-281013
48 Stiick aca. 78 g

Karamellcreme
mit Schoko-Topping

Art.-Nr. 1-39-281024
48 Stiick aca. 86 g

Feine Kaffeemousse auf
Kaffeegelee und Panna-Cotta

Haselnussdessert mit Karamell-
und Vanillegeschmack

Art.-Nr. 1-39-281025
48 Stick aca. 93 g

WeiRRe Schokomousse trifft
auf Schoko-Panna Cotta

Schokosofe und gerostete Hasel-
nussstlickchen auf Karamellcreme

Haselnussdessert mit Karamellcreme
und Creme Vanille-Geschmack mit
gerosteten Haselnussstiickchen

TK-Desserts to-go

Mousse au chocolat

Art.-Nr. 1-39-281080 Art.-Nr. 1-39-281081

2 k ac
Dunkle Schokomousse mit

belgischer Schokolade, im to-go-
Becher mit Deckel

Erdbeer-Tiramisu

2

Mascarpone Creme mit Biskuit
und Erdbeerptree, im to-go-
Becher mit Deckel




Am Besten gleich bestellen

Nahrwerte davon
Produkt- Bestelleinheit/ je100g: gesattigte Kohlen-  davon
DOP-Art.-Nr. Artikel eigenschaften Ergiebigkeit Energie Fett Fettsduren hydrate Zucker  EiweiB Salz  Palettierung
1-39-281029 Milch-Sahne-Mousse @ 1x292kgKt. 1017kJ/ 1408 91g 2508 1508 408 02g 6/Lage,
mit Schoko-Geback 0 e 48 Stuck a ca. 618 243kcal 66/Palette
1-39-281014 Limettencreme mit Q0 1x3,93kg Kt. 624kJ/  6,1g 40g 200g 1108 298 028 6/Lage,
Sahne-Milch-Mousse @ 48 Stuck a ca. 82g 149kcal 66/Palette
1-39-281013 Schoko-Panna Cotta Q0 1x3,74kg Kt. 969kJ/  150¢ 94g 200g 1508 398  01lg 6/Lage,
@ 48 Stuck a ca. 78g 232kcal 66/Palette
1-39-281024 Karamellcreme mit D0 1x4,12kgKt. 1014kJ/ 17,08 988 210g 130g 288  01g 6/Lage
Schoko-Topping 0 m 48 Stuck a ca. 868 243kcal 66/Palette
1-39-281025 Haselnussdessert mit Q@ 1x 4,46kg Kt. 893kJ/ 1408 68g 190g 130g 288  01g 6/lage
Karamell- und Vanillegeschmack 0 m 48 Stuck a ca. 93g 214kcal 66/Palette
1-39-281034 Kaffee-Panna Cotta o0 1x355kgKt. 845kJ/  14,0g 91g 160g 1108 31g 0lg 6/Lage
e 48 Stuck a ca. 74g 203kcal 66/Palette
1-39-281035 Joghurtcreme mit @ 1x3,98kg Kt. 743K/ 6,08 33g 2608 1608 32g 0.1g 6/Lage,
Apfel-Zimt-Kompott und Miisli e g 48 Stuck a ca. 83g 177keal 66/Palette
1-39-281076 Bayerische Creme mit Erdbeere () 1x3,74kg Kt. 679kJ/ 878 51g 180g 30g 31g 0lg 6/Lage
069 48 Stuck a ca. 788 162kcal 66/Palette
1-39-281007 Joghurtcreme mit Zweierlei 0 1x3,79kg Kt. 702kJ/  79¢ 52g 200g 1508 288 0l1g 6/Lage
von der Himbeere g 48 Stuck a ca. 798 167keal 66/Palette
1-39-281100 Dessert nach @ 1x3,98kg Kt. 983kJ/ 1308 88g 260g 2008 318 01g 6/Lage,
Art Schwarzwilder-Kirsch e o e 48 Stuck a ca. 83g 235kcal 66/Palette
1-39-281006 Quarkcreme mit Aprikose @ 1x4,75kg Kt. 651kJ/ 488 30g 2208 1408 598 01g 6/Lage,
egm 48 Stuck a ca. 998 155kcal 66/Palette
1-39-281023 Mousse au Chocolat @ 1x2,88kg Kt. 1032kJ/ 1408 94g 270g 180g 34g 01g 6/Lage,
mit Mandarine e e 48 Stuck a ca. 608 247 keal 66/Palette
1-39-281083 Panna Cotta mit Erdbeere 0 1x4,17kgKt. 928kJ/ 160g  100g 1708 130g 258  01g 6/Lage,
9 48St.aca.87g 223kcal 66/Palette
1-39-281036 TK-Dessertglaser 1x4,68kg Kt. - - - - - - - 9/Lage,
24 Stuck aca. 1958 90/Palette
1-39-281080 Mousse au chocolat @@0 1x192kgKt. 1747kJ/ 3108 180g 3108 240g 558 0,1g 10/Lage,
G 6 9 24 Stuck a ca. 80g 420kcal 120/Palette
1-39-281081 Erdbeer-Tiramisu @ o 1x 1,92kg Kt. 1079kJ/  150g 10,0g 280g 26,0g 33g 01g 10/Lage,
o e 9 24 Stick a ca. 80g 258kcal 120/Palette

@ ohne kennzeichnungspflichtige @ ohne kennzeichnungspflichtige m vegetarisch

Produkteigenschaften: Zusatzstoffe gem. LMZDV glutenhaltige Zutaten™ (ovo-lacto-vegetabil

tiefgekuhlt

Kennzeichnungspflichtige Allergene . . ; f Milch (einschlie-
gem. VO EU Nr, 1169/2011 (LMIV): e glutenhaltiges Getreide o Eier o Sojabohnen lich Laktose) 0 Schalenfrichte

**gem. VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV). Technologisch unvermeidbare Spuren konnen nicht ausgeschlossen werden.
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Alle Informationen in diesem Folder beziehen sich auf den Zeitpunkt der Erstellung im November 2021. Anderungen sind moglich.

Mehr Informationen erhalten Sie von unserem Serviceteam unter 07243 / 104-307 - www.oetker-individual-solutions.de

9-39-200868





