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SUMMER TAS

Dessert/Hupferl
Lauacake/Schoko 6549

454 Maracuja / Passionsfrucht

30 g Mango
2 = 20 g Mango Sorbet
Sl ¥ 5 Mangopuree

e

F i 2049 Baiserhdubchen

0,39 frische pfefferminze

LI
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Den Dessert-Hupfer| Lavacake
Schoko nach Anleitung
zubereiten und mit Hilfe einer
Winkelpalette auf einen
passenden Teller setzen.

Die Maracujas mit
einem Messer halbieren
und mit einem Loffel
ausloffeln. Die Mango
mit einem Messer in
Worfel schneiden und
mit dem Fruchtfleisch
der Passionsfrucht mari-
nieren. Die marinierten
Mangowurfel um den
Lavacake verteilen.

Die Baiserhaubchen
grob zerkleinern
und Uber die
MangowuUrfel
broseln.

Das Mangosorbet
mit Hilfe eines
Portionierers neben
dem Lavacake
platzieren.

Das Mangopuree in eine
Squeezeflasche fullen und
in Tupfen beliebig auf

den Teller spritzen und
optional mit frischer Minze
dekorieren.
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