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in Butter!Alles
Premium-Backwaren von Wolf ButterBack
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„Spot on!“  für  
sensationelle Snacks

Begeistern Sie Ihre Gäste und Kunden mit trendigen Snacks. 

Snacking liegt voll im Trend. Der Außer-Haus-Snack ist abwechslungsreich, und lässt sich 

ohne großen Aufwand einfach zubereiten. In der Frühstückspause, als leichtes Mittagessen, 

zum Kaffee oder für zwischendurch. 

Pikante Snacks und süße Gebäcke von Dr. Oetker Professional. 

Süß, salzig, pikant, exotisch, gefüllt und ungefüllt, belegt oder überbacken, national oder 

international: Unsere innovativen backfertigen Snack-Angebote bringen trendigen Pepp auf 

Ihre Tische und Theken. Dank der Kooperation mit Wolf ButterBack, dem Spezialisten für 

tiefgekühlte Premium-Backwaren, können wir Ihnen ausgewählte, backfertige 

Top-Produkte in handwerklicher Qualität bieten. Selbstverständlich mit 

bestem Geschmack und gelingsicherer Zubereitung!
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Wolf ButterBack –
handwerklich hochwertige Backwaren 

Dafür steht Wolf ButterBack: 

Erstklassiges Handwerk

  Im Werk sorgen Spezialisten aus dem Bäckerei-Handwerk an den 

entscheidenden Stationen für ein hohes handwerkliches Niveau.

  Alle Teige ruhen bis zu acht Stunden, wodurch sich nicht nur das 

Volumen, sondern auch der Geschmack voll entfalten kann und die 

gebackenen Produkte länger frisch bleiben.

  Ein hoher Personaleinsatz, modernste Anlagen und strenge  

Qualitätskontrollen sorgen für beste Ergebnisse.

Ausgewählte Rohstoffe
 

  Durch den Einsatz von reiner Markenbutter entwickeln die  

Plunder- und Blätterteiggebäcke einen vollmundigen, fein-buttrigen 

Geschmack.

  Die süßen und pikanten Füllungen stellt Wolf ButterBack vorwiegend 

selbst nach eigenen Rezepturen vor Ort her.

  Spezialisten wählen und prüfen regelmäßig die eingesetzten  

Rohstoffe; vorzugsweise stammen diese aus der Region.

Leichtes Handling
 

  Alle Artikel sind tiefgefroren und backfertig: Nach dem Formen  

der Teiglinge durchlaufen diese vor dem Frosten zunächst einen  

Gärprozess — so können sie direkt nach der Entnahme aus dem  

Froster gebacken und bei Bedarf schnell nachproduziert werden.

  Die backfertigen Teiglinge lassen sich im Konvektomaten oder im 

Ladenbackofen anhand der spezifischen Programme gelingsicher 

aufbacken.
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Croissants in allen Variationen — ungefüllt, gefüllt und in verschiedenen Größen — lassen nicht 

nur beim Frühstück die Herzen höher schlagen! So einfach war es noch nie, den Geschmack Ihrer 

Gäste zu treffen.

Croissants – der knusprig  
zarte Start in den Tag!

Ungefüllte Croissants

Gefüllte Croissants

C
ro

is
sa

n
ts

Croissant Royal

Art.-Nr. 1-99-030506  

Französisches Butter-Croissant in ge- 

rader Form. Mit 24 % Butteranteil.

Laugen-Croissant

Art.-Nr. 1-99-030531 

Lockeres, buttriges Laugen- 

Croissant.

Marmor-Croissant mit  

Milchcreme und Schokolade

Art.-Nr. 1-99-030486 

Croissant aus hellem und dunklem

Plunderteig mit hochwertiger 

Füllung aus Milchcreme mit Sahne 

sowie einem Schokostäbchen aus 

Kuvertüre.

Croissant Royal 

mit Vanillecreme

Art.-Nr. 1-99-030051 

Französisches Butter-Croissant in 

gerader Form. Mit 24 % Butteran-

teil im Teig. Mit einer Füllung aus 

Vanillecreme.

Croissant Royal

mit Nougatfüllung

Art.-Nr. 1-99-030061 

Französisches Butter-Croissant in 

gerader Form. Mit 24 % Butteran-

teil im Teig und einer zartschmel-

zenden Nuss-Nougat-Füllung.

Croissant Royal mit  

Erdbeerfruchtfüllung

Art.-Nr. 1-99-030466 

Französisches Butter-Croissant in 

gerader Form. Mit 24 % But-

teranteil im Teig. Veredelt mit 

Erdbeerfruchtfüllung mit einem 

Fruchtanteil von 60 %.

Croissant Royal mit  

Aprikosenfruchtfüllung

Art.-Nr. 1-99-030041 

Französisches Butter-Croissant in 

gerader Form. Mit 24 % But-

teranteil im Teig. Veredelt mit 

Aprikosenfruchtfüllung mit einem 

Fruchtanteil von 60 %.

Leckere Croissants für jeden Anlass: 

Ungefüllte Croissants

  Schnelle und einfache Zubereitung und Nachproduktion in nur einem Back-

schritt

  Vegetarisch (ovo-lacto-vegetabil)

  Knusprig-blättrig, schmecken wie frisch aus dem Ofen

Gefüllte Croissants
 

  Ideal als Frühstück oder Snack — besonders praktisch für das Frühstück  

unterwegs: Croissant und Aufstrich in einem Produkt vereint

  Bleiben nach dem Backen lange frisch

  Kein Antauen der Teiglinge notwendig, Backzeit von nur 18–20 Minuten
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Cruffin Cherry-Choc

Art.-Nr. 1-99-230116 

Trendiges Croissant-Törtchen im 

Muffincup mit fruchtiger Kirsch-

füllung auf leckerer Schokomasse.

Cruffin Vanilla-Choc

Art.-Nr. 1-99-230111 

Die trendige Gebäckinnovation 

aus Muffin und Croissant mit le-

ckerer Schoko- und Vanillefüllung.

Franzbrötchen (Zimtzucker-

Schnecke)

Art.-Nr. 1-99-230341 

Saftige Spezialität aus Hamburg: 

köstlicher Croissantteig, durchwo-

ben mit Zimtzucker und Persipan.

Fußball-Taler

Art.-Nr. 1-99-031595 

Knuspriges Plunderteig-Körbchen 

mit hausgemachter Fruchtfüllung 

aus aromatischen Himbeeren, 

kombiniert mit Quark.

Apfel-Quark-Tasche

Art.-Nr. 1-99-030421 

Knusprig-zartes Mürbeteiggitter 

auf Butter-Plunderteig mit einer 

Füllung aus Apfel und Frisch-

quark.

Schoki- und Vanillecreme-

Hörnchen

Art.-Nr. 1-99-030891 

Feines Plundergebäck, gefüllt mit 

feinster Schweizer Schokocreme 

und zarter Vanillecreme.

Mit diesen Stückchen landen Sie garantiert einen Volltreffer bei allen, die Süßes mögen. Von der 

unwiderstehlichen Optik bis hin zum vollmundigen Geschmack — mit den süß gefüllten Gebäcken 

beweist Wolf ButterBack einmal mehr seine Kompetenz! Mit ihren harmonisch abgestimmten 

Füllungen sind sie ideal als Nachmittagsgebäck oder Zwischenverpflegung geeignet. So schaffen 

Sie Auswahl in höchster Qualität!

Süßes Gebäck - für große und  
kleine Naschkatzen!

Sü
ß
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Hausgemachte, beliebte Füllungen und Rezepturen machen die 

pikanten Spezialitäten von Wolf ButterBack zu gefragten Snacks.  

Ob vegetarisch, mit Speck oder Currywurst: Hier ist für jeden 

Geschmack etwas Außergewöhnliches dabei! 

Pikante Snacks – so fein 
kann herzhaft sein!

Laugenecke

Art.-Nr. 1-99-030541 

Das etwas andere Laugencrois-

sant: feiner Croissantteig mit 

leicht salziger Kruste. Dank der 

Dreieckform ideal zu belegen.

Currywurst-Tasche XXL

Art.-Nr. 1-99-000985 

Herzhafter Plunderteig umhüllt 

eine ganze geräucherte Wurst 

in fruchtig-scharfer Currysoße. 

Garniert mit Currysesam.

Griechischer Spinatstrudel  

mit Feta

Art.-Nr. 1-99-000920 

Knuspriger, mit Käse überbacke-

ner Plunderteig, gefüllt mit Spinat 

und würzigem Feta.

Pizzaschleife

Art.-Nr. 1-99-000975 

Handgedrehte Stange aus Butter-

Blätterteig mit einer saftigen und 

mediterran gewürzten Füllung aus 

Tomaten, Salami, Schinken und 

Käse. Ansprechend dekoriert mit 

Bärlauch und Käse.

Frischkäse-Peperoni-Stange

Art.-Nr. 1-99-001035 

Vegetarischer Snack mit cremiger 

Frischkäse-Peperoni-Füllung, 

aus touriertem Teig mit Mais 

und Maismehl, angereichert mit 

Sonnenblumenkernen. Dekoriert 

mit Maisgrieß.

Zwiebelkuchen mit Speck

Art.-Nr. 1-99-000995 

Ein Snack nach Flammkuchen-Art 

mit reichlich Zwiebeln, Räucher-

speck, Sahne und Béchamelsoße. 

Verfeinert mit einem Hauch Küm-

mel und überbacken mit Käse.

Salami-Schinken-Pizza

Art.-Nr. 1-99-200940 

Reichhaltig und würzig belegte 

Pizza mit Käse, Tomaten, Salami, 

Vorderschinken und Champig-

nons.

Vegetarische Gemüse-Pizza

Art.-Nr. 1-99-200945 

Reichhaltig belegte Pizza mit 

Brokkoliröschen, Paprika, Zwie-

beln, Mais und Käse.

Gefüllte Pizzaschnitte Prosciutto

Art.-Nr. 1-99-001125 

Saftig gefüllte Pizzaschnitte, be-

legt mit Schinken und Zwiebeln.

Gefüllte Pizzaschnitte Margherita

Art.-Nr. 1-99-001135 

Saftig gefüllte Pizzaschnitte, 

belegt mit Tomatenstückchen und 

Tomaten-Käse-Soße.

Midi-Käseschnecke

Art.-Nr. 1-99-032965 

Plunderteigling mit einer Mozza-

rellacremefüllung, überbacken mit 

einer Scheibe Gouda.

Rezeptidee Laugenburger:

 Zutaten für 10 Portionen à 

ca. 220 g:

  10 St.  1-99-030541    

 Laugenecke  

  10 g Sesamsamen 

  50 g  Frischkäse 

  50 g  Senf 

  50 g  Blattsalat 

  10 St.  Frikadelle (à ca. 70 g) 

  40 g  Käse  

 (z. B. Emmentaler) 

  40 g  Gewürzgurken,  

 in Scheiben 

  50 g  Rote Zwiebeln,  

 in Ringen 

100 g  Tomaten, in Scheiben 

  50 g  Ketchup 

  20 g  Kresse

01 Die gefrorenen Teiglinge kurz antauen, sodass die 

Oberfläche feucht wird. Danach die Oberseite mit 

Sesamsamen bestreuen. Die Laugenecke nach Zube-

reitungsempfehlung im Kombidämpfer backen und 

abkühlen lassen.

02 Den Frischkäse mit dem Senf vermengen und damit 

die Unterseite der aufgeschnittenen Laugenecke be-

streichen. Mit dem Salat und der Frikadelle belegen.

03 Anschließend den Burger mit dem Käse, den 

Gewürzgurken sowie den Zwiebelringen und den 

Tomatenscheiben anrichten.

04 Den Deckel mit Ketchup bestreichen und auf den 

Burger setzen.

05 Nach Belieben mit Kresse garnieren und servieren.

Tipp: Als vegetarische Alternative für die Frikadelle 

kann auch das Dr. Oetker Professional Vegetarische 

Steakly verwendet werden.
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Mini-Butter-Croissant

Art.-Nr. 1-99-032511 

Buttriges Croissant im  

Miniformat.

Unsere Mini-Gebäcke — süß, herzhaft gefüllt oder überbacken — sind genau das Richtige für  

zwischendurch und schmecken auch Vegetariern. Dabei lassen sich die Kleinen hervorragend  

miteinander kombinieren — aber auch einzeln ist jeder Mini-Snack ein Highlight für sich!

Unsere Minis sind die Größten – 
genau das Richtige für zwischendurch!

M
in

i-
G
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Mini-Butterplunder-Mix

Art.-Nr. 1-99-031200 

Kleine Plundergebäcke in vier 

verschiedenen Sorten: Mini-

Quarktasche, Mini-Nuss-Schnecke, 

Mini-Apfelkörbchen und Mini-

Vanillecreme-Rolle.

Mini-Snack-Duo

Art.-Nr. 1-99-032900 

Kleine Plundergebäcke (35 g) in 

zwei verschiedenen Sorten: Mini-

Tomatentasche und Mini-Spinat-

Lauch-Tasche.

Mini-Twister-Trio Snack

Art.-Nr. 1-99-031300 

Kleine gedrehte Blätterteig-

stangen mit drei verschiedenen 

herzhaften Füllungen: Tomate, 

Käse und Spinat-Lauch.
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Pikante Snacks

1-99-030541 
4038368305419 

Laugenecke  1 x 5 kg Kt. 
50 Stück à 100 g

1362 kJ 
325 kcal

16,1 g 10,3 g 37 g 1,3 g 6,8 g 0,9 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-000985 
4038368009850 

Currywurst- 
Tasche XXL

 1 x 7,82 kg Kt. 
46 Stück à 170 g

1266 kJ 
302 kcal

18,9 g 9,2 g 23,9 g 3,2 g 8,3 g 1,6 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-000920 
4038368009201 

Griechischer  
Spinatstrudel  
mit Feta

 1 x 6,25 kg Kt. 
50 Stück à 125 g

1051 kJ 
251 kcal

11,8 g 7,3 g 27,9 g 1,5 g 7,1 g 1,3 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-000975 
4038368009751 

Pizzaschleife  1 x 6,24 kg Kt. 
48 Stück à 130 g

1309 kJ 
313 kcal

21,3 g 13,4 g 22,1 g 2,3 g 7,9 g 1,4 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-001035 
4038368010351 

Frischkäse- 
Peperoni-Stange

 1 x 5,5 kg Kt. 
50 Stück à 110 g

1336 kJ 
319 kcal

20,4 g 12,8 g 25,9 g 0,9 g 7,2 g 1,3 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-000995 
4038368009959 

Zwiebelkuchen  
mit Speck

 1 x 4,32 kg Kt. 
24 Stück à 180 g

1064 kJ 
254 kcal

15,9 g 9,5 g 20,1 g 2,1 g 7,0 g 0,9 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-200940 
4038368009409 

Salami-Schinken-
Pizza
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1 x 4,32 kg Kt. 
24 Stück à 180 g

1063 kJ 
254 kcal

13,1 g 8,0 g 24,1 g 2,8 g 8,9 g 1,4 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-200945 
4038368009454 

Vegetarische 
Gemüse-Pizza

 1 x 4,8 kg Kt. 
24 Stück à 200 g

971 kJ 
232 kcal

10,9 g 7,0 g 25,1 g 3,4 g 7,3 g 1,2 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-001125 
4038368011259

Gefüllte 
Pizzaschnitte 
Prosciutto

 
2, 3

1 x 5,76 kg Kt. 
32 Stück à 180 g

876 kJ 
209 kcal

8,6 g 5,4 g 23,1 g 2,7 g 9,0 g 1,6 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-001135 
4038368011358

Gefüllte  
Pizzaschnitte 
Margherita

 1 x 5,44 kg Kt. 
32 Stück à 170 g

882 kJ 
211 kcal

8,6 g 5,5 g 24,6 g 2,9 g 7,6 g 1,4 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-032965 
4038368329651

Midi-Käse- 
schnecke

 1 x 5,85 kg Kt. 
90 Stück  
à ca. 65 g

1150 kJ 
275 kcal

15,0 g 9,7 g 25,2 g 2,1 g 9,0 g 1,6 g  4 / Lage
60 / Palette

 *   gem. § 9 ZZulV.

 **   Für nähere Informationen zu den im Produkt 
enthaltenen Allergenen „Glutenhaltiges Ge-
treide“ und „Schalenfrüchte“ siehe Dr. Oetker 
Professional Katalog „Unser Großverbraucher-
sortiment“.

   Hinweis: Die hier dargestellten Barcodes die-
nen der internen Erfassung durch Dr. Oetker 
Professional. 

   Alle Informationen in diesem Folder beziehen 
sich auf den Zeitpunkt der Erstellung im Januar 
2019. Änderungen sind möglich.

DOP-Art.-Nr. 
EAN-Nr. Barcode Artikel

Produkt- 
eigenschaf-
ten

Bestelleinheit/ 
Ergiebigkeit

Nährwerte je 100 g:          davon

Energie Fett
gesättigte 

Fettsäuren
Kohlen-
hydrate

davon 
Zucker Eiweiß Salz

Palettie-
rung

DOP-Art.-Nr. 
EAN-Nr. Barcode Artikel

Produkt- 
eigenschaf-
ten

Bestelleinheit/ 
Ergiebigkeit

Nährwerte je 100 g:          davon

Energie Fett
gesättigte 

Fettsäuren
Kohlen-
hydrate

davon 
Zucker Eiweiß Salz

Palettie-
rung

Croissants, ungefüllt 

1-99-030506 
4038368305068 

Croissant Royal  1 x 3,685 kg Kt.
55 Stück à 67 g

1488 kJ 
355 kcal

21,2 g 13,5 g 33,5 g 4,0 g 6,7 g 0,8 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-030531 
4038368305310 

Laugen-Croissant  1 x 4,8 kg Kt. 
60 Stück à 80 g

1341 kJ 
320 kcal

15,7 g 10,1 g 36,5 g 1,5 g 7,1 g 0,9 g  4 / Lage
60 / Palette

Mini-Gebäck

1-99-032511 
4038368325110 

Mini-Butter-
Croissant

 1 x 4,2 kg Kt.
120 Stück à 35 g

1508 kJ 
360 kcal

21,6 g 13,9 g 34,3g 2,1 g 6,2 g 1,1 g  4 / Lage
60 / Palette  

1-99-031200 
4038368312004 

Mini-Butter- 
plunder-Mix

 1 x 3,2 kg Kt. 
4 x 20 Stück  
à ca. 40 g

– – – – – – –  8 / Lage
120 / Palette

1-99-032900 
4038368329002

Mini-Snack-Duo  1 x 2,8 kg Kt. 
80 Stück  
à ca. 35 g

– – – – – – –  8 / Lage
120 / Palette

1-99-031300 
4038368313001 

Mini-Twister- 
Trio Snack

 1 x 3,3 kg Kt. 
60 Stück  
à ca. 55 g

– – – – – – –  8 / Lage
120 / Palette

Croissants, gefüllt 

1-99-030486 
4038368304863 

Marmor-Croissant 
mit Milchcreme  
und Schokolade

 1 x 5,75kg Kt.
50 Stück à 115 g

1409 kJ 
337 kcal

18,4 g 11,7 g 35,6 g 9,3 g 6,0 g 0,8 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-030466 
4038368304665 

Croissant Royal  
mit Erdbeer-
fruchtfüllung

 1 x 4,95 kg Kt. 
55 Stück à 90 g

1365 kJ 
326 kcal

17,8 g 11,3 g 34,7 g 9,1 g 5,7 g 0,7 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-030041 
4038368300414 

Croissant Royal  
mit Aprikosen- 
fruchtfüllung

 1 x 4,95 kg Kt. 
55 Stück à 90 g

1374 kJ 
328 kcal

17,1 g 10,9 g 37,0 g 12,4 g 5,5 g 0,6 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-030051 
4038368300513 

Croissant Royal  
mit Vanillecreme

 
1, 2

1 x 4,95 kg Kt. 
55 Stück à 90 g

1387 kJ 
331 kcal

18,4 g 11,9 g 34,7 g 8,2 g 5,9 g 0,7 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-030061 
4038368300612 

Croissant Royal  
mit Nougatfüllung

 1 x 4,95 kg Kt. 
55 Stück à 90 g

1658 kJ 
396 kcal

23,7 g 12,7 g 37,9 g 13,3 g 6,6 g 0,7 g  4 / Lage
60 / Palette

Süßes Gebäck

1-99-230116 
4038368301169

Cruffin Cherry-
Choc

 
2

1 x 2,52 kg Kt.
24 Stück à 105 g

1324 kJ 
316 kcal

14,5 g 7,2 g 39,7 g 15,3 g 5,6 g 0,9 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-230111 
4038368301114

Cruffin Vanilla-
Choc

 
1, 2

1 x 2,52 kg Kt.
24 Stück à 105 g

1360 kJ 
325 kcal

15,3 g 8,0 g 39,9 g 15,4 g 5,9 g 0,9 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-030421 
4038368304214 

Apfel-Quark- 
Tasche

 1 x 6,3 kg Kt. 
60 Stück à 105 g

1284 kJ 
307 kcal

15,4 g 9,8 g 35,3 g 11,0 g 5,6 g 0,5 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-030891 
4038368308915 

Schoki- und  
Vanillecreme-
Hörnchen

 1 x 6,25 kg Kt. 
50 Stück à 125 g

1328 kJ 
317 kcal

16,1 g 8,6 g 36,9 g 12,8 g 5,0 g 0,7 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-230341 
4038368303415 

Franzbrötchen  1 x 6,25 kg Kt. 
50 Stück à 125 g

1725 kJ 
412 kcal

22,1 g 11,9 g 44,7 g 17,0 g 7,8 g 0,9 g  4 / Lage
60 / Palette

1-99-031595 
4038368315951 

Fußballtaler  1 x 6,5 kg Kt. 
55 Stück à 130 g

1001 kJ 
239 kcal

9,8 g 6,4 g 30,7 g 12,2 g 5,9 g 0,5 g  4 / Lage
60 / Palette

Plundergebäcke: Kombidampf 30 % 17 Min. bei 170 °C

Gesamtbackzeit: 17 Min. Kein Antauen der Teiglinge 

erforderlich. Die Zubereitung richtet sich nach Geräte-

typ und Bestückung.

Blätterteiggebäcke: Kombidampf 30 % 21 Min. bei 170 °C 

Gesamtbackzeit: 21 Min. Kein Antauen der Teiglinge

erforderlich. Die Zubereitung richtet sich nach Geräte-

typ und Bestückung.

Blätterteig mit Zuckerkruste: Trockene Hitze 24–28 Min.

bei 165–175 °C  

Gesamtbackzeit: 24–28 Min. Teiglinge nicht antauen  

lassen. Die Zubereitung richtet sich nach Gerätetyp und  

Bestückung.

Croissant Royal: Trockene Hitze 18–20 Min. bei ca. 155 °C

Gesamtbackzeit: 18–20 Min. Kein Antauen der Teiglinge

erforderlich. Die Zubereitung richtet sich nach Geräte-

typ und Bestückung.

Pizzen: Trockene Hitze 20–22 Min. bei 160–170 °C

Gesamtbackzeit: 20–22 Min. Kein Antauen der Teiglinge

erforderlich. Die Zubereitung richtet sich nach Geräte-

typ und Bestückung.

Einfach das gewünschte Produkt heraussuchen und die Zube-

reitungsempfehlung nach Farbcode ablesen — schon kann es 

losgehen! Für alle Produkte gilt grundsätzlich: die tiefgefrore-

nen Teiglinge in den vorgeheizten Kombidämpfer geben.

Zubereitungsempfehlung Kombidämpfer

Piktogramme auf einen Blick

 
Kennzeichnungspflichtige  

Zusatzstoffe*:

1 mit Farbstoff     

2 mit Konservierungsstoff     

3 mit Antioxidationsmittel

7 mit Phosphat  

  (bei Fleischerzeugnissen)

Kennzeichnungspflichtige Allergene:

 Glutenhaltiges Getreide **    

 Eier   

  Soja 

 Milch (einschließlich Laktose)    

  Schalenfrüchte **

 Senf

  Sesam

  Ohne kennzeichnungs- 
pflichtige Zusatzstoffe *

  Vegetarisch  
(ovo-lacto-vegetabil)

 Tiefgefroren

 Fingerfood

Die Zubereitungsempfehlung der Produkte stellt einen Richtwert für die Zubereitung dar. 
Je nach Gerätetyp und Bestückung muss eine individuelle Einstellung erfolgen.

so klappt's garantiert!



16 9
-3

9
-2

0
0

8
3

6

Für Bestellungen wenden  

Sie sich bitte an:

Bei Fragen rund um unsere Produkte steht Ihnen 

unsere Fachberatung mit Rat und Tat zur Seite:

07243-104-307
kundenbetreuung@oetker-professional.de

fachberatung@oetker.de

Dr. Oetker Professional · 0800 5891773 · www.oetker-professional.de


