Dr.Oetker .
Pizza, Pasta & Co.
Professional La dolce vita fOr Ihre Kiche

So vielfaltig und hochwertig kann Pizza sein: Dr. Oetker Professional bietet nicht nur mit der neuen Pizza Perfettissima
qualitative Pizza-Highlights mit Handmade-Charakter, sondern auch weitere belegte und unbelegte Sorten und Varianten
fUr viele Anlasse. Und wer in seiner Profikiche gerne Kostlichkeiten alla Italia serviert, wird unsere Pasta und Desserts
ebenso schatzen.

g
o0
LS,
=
S
2
@
=}
>
=
g
>
=
5
wv
o
£
5
c
g
oo
(=3
=1
3
=
=}
<<
o
<




R gz\ N v he L

Pizza, Pasta & Co.
So einfach gehen italienische
Genussmomente

—zum Genuss

Entdecken Sie die ganze Vielfalt der Pizza. Ob Steinofen-, Rohteig- oder Steinofenpizza .......
Blechpizzab6den mit Tomatenpulpe fur eigene Kreationen oder fertig belegte
Pizza-Spezialitaten mit herzhaften Auflagen, in unserem Sortiment ist fur
jeden Pizza-Fan etwas dabei! Rohteigpizza ...

FOr noch mehr Abwechslung sorgen die leckeren Kartoffelpizzen und die
saftigen Pizzaschnitten, als kleiner Snack fur zwischendurch. Blechpizza & Snacks

Und wo es Pizza gibt, durfen Pasta in kostlichen Varianten und die feinen

Klassiker der italienischen Dessertkunst naturlich nicht fehlen.
iker der italienischen ertkun Urlich nicht fehle Pasta

Dessert

TK-Dessert .......
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Steinofenpizza wie vom Italiener

Ein dunner Boden mit locker-knusprigem Rand, auf Stein vorgebacken, mit
herzhaft, saftigem Belag - das ist Pizza Perfettissima.




Pizza Perfettissima
Base Pomodoro
Art.-Nr. 1-25-017000
10 StUck aca. 285 g

Pizza Perfettissima
Margherita

Art.-Nr. 1-25-017100
6 Stuck a ca. 365 g

Pizza Perfettissima
Salame

Art.-Nr. 1-25-017200
6 Stuck aca. 375 g

mit TomatensoRBe zur Herstellung
von selbstbelegter Pizza.

Die Kunst der
perfekten Pizza

Pizza Perfettissima
Das Geheimnis der Pizza Perfettissima ist ein lang fermentierter Teig, der den Pizzaboden Prosciutto
besonders geschmacksintensiv macht. Dank der runden, aber ungleichmagigen Form mit ca. Art.-Nr. 1-25-017300
29 Zentimetern Durchmesser ist jede Pizza ein Unikat mit Handmade-Charakter. 6 Stick aca. 380 g

mit wlrziger TomatensoBe und
feinem Mozzarella Kase.

Pizza Perfettissima
Quattro Formaggi
Art.-Nr. 1-25-017400
6 StUck aca. 380 g

mit wuUrziger TomatensoRe, aus-
gewogen belegt mit herzhafter
Salami und feinem Mozzarella
Kase.

Pizza Perfettissima
Verdure Grigliate
Art.-Nr. 1-25-017500
5Stlckaca. 440¢g

mit wurziger TomatensoRe, ausge-
wogen belegt mit saftigem Schin-
ken und feinem Mozzarella Kase.

© 29 cm Durchmesser
Exklusiv fur den Professional Bereich entwickelt

© Im Steinofen vorgebacken
Authentischer Geschmack, wie in Italien

© Wie handgemacht
UngleichmaBige, runde Form

© Einfaches Handling
Kein Ankleben und Ubergaren

© Extra lang fermentierter Teig
Feine Teigporung und intensives Geschmackserlebnis

Pizza Perfettissima
p Tonno
Art.-Nr. 1-25-017600
6 Stuck aca. 410 g

© Fertig in weniger als 7 Minuten
Kein Auftauen! In weniger als 7 Minuten zubereitet

mit wurziger TomatensoBe,
ausgewogen belegt mit wurzi-
gem Emmentaler-, Provolone-,
Blauschimmel-Kase und feinem
Mozzarella Kase.

Pizza Perfettissima
BBQ Pollo

Art.-Nr. 1-25-017700
5Stickaca. 445¢g

mit wurziger TomatensoRe,
ausgewogen belegt mit gegrillter
Paprika, Zucchini und Aubergine
sowie feinem Mozzarella Kase.

Pizza Perfettissima
Calabrese Piccante

Art.-Nr. 1-25-017800
6 StOck a ca. 405 g

mit wirziger TomatensoBe mit aus-
: - gewogenem Thunfisch-Zwiebel-
Mehr Informationen zu unserem ganzheitliches Foodkonzept Belag und feinem Mozzarella Kase.

bestehend aus Ofenempfehlungen, nutzlichen Kichenutensilien

und ansprechenden Werbematerialien erhalten Sie in unserem
Pizza Perfettissima Folder.

belegt mit marinierter Hdhnchen-
brust, pikanter BBQ-SoRe, roten
Zwiebeln und feinem Mozzarella
Kase auf wurziger TomatensoRe.

ausgewogen belegt mit scharfer
Calabrese-Salami, wurzigen
roten und grunen Peperoni
sowie feinem Mozzarella Kase
auf wurziger TomatensoBe.
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orenen Pizzen mit den Peper(’ Zutaten fOr 10 Portionen a
en gleichmagig belegen. .

n\ blauchwirfel mit dem Pflanzendl
b g€ auf den Pizzen verteilen.

3 Danach die Pizzen gemaB der Zubereitungs-
anleitung backen.

4 Zum Schluss die Pizzen mit dem fein geschnit-
enen 0 SOTol

10 1-25-017600
Pizza Perfettissima Ton
400 g Peperoni, eingelegt, mild
250 g Oliven, halbiert .
50 g Knoblauch, fein gewUrfelt
50 ml Pflanzenol
30 g Koriander, fein geschnitten

Anderungen und Irrtdmer vorbehalten. Abbi
lich. Lebensmittelrechtli

Pizza Serrano

1 Die noch gefrorenen Pizzen mit den in
Scheiben geschnittenen Tomaten sowie den
Mozzarella-Kugeln belegen.

2 Nun die Pizzen gemaR der Zubereitungs-
anleitung backen.

3 AnschlieBend den Rucola, den Serrano-
Schinken sowie den gehobelten Parmesan
auf den fertig gebackenen Pizzen verteilen.

4 Zum Schluss mit der Crema di Balsamico
garnieren und sofort servieren.

Zutaten fUr 10 Portionen a ca. 518 g:
10 1-25-017100

Pizza Perfettissima Margehrita

600 g Tomaten, in Scheiben
geschnitten

300 g Mozzarella-Kugeln

150 g Rucola

250 g Serrano-Schinken,
dunn aufgeschnitten

150 g Parmesan, gehobelt

50 ml Crema di Balsamico

Anderungen und IrrtOmer vorbehalten. Abbildungen &hn-
lich. Lebensmittelrechtliche Angaben fir verpackte/lose
Ware liegen in der Verantwortung des Weiterverarbeiters.

Steinofenpizza




Rohteigpizza wie frisch gemacht

Ob Rohteigboden fur eigene Kreationen oder fertig belegte Pizza-
Spezialitaten - unsere Rohteigpizza schmeckt frisch gemacht, weil
sie im Ofen zum ersten Mal hochbackt.




VALY

Die Ofenfrische

Pizza geht immer! Und das ganz
unkompliziert mit verschiede-
nen Ofenfrische-Varianten. Der
nicht vorgebackene Rohteig-
Pizzaboden, der wahrend des
Backprozesses aufgeht, Uber-
zeugt nicht nur Sie, sondern
auch lhre Gaste.

SELBST-

BELEGEN

Rohteigpizzaboden
mit Pulpe

Art.-Nr. 1-25-020900
22St.aca.290g

© Die Nr. 1 unter den Rohteigpizzen*

Mit ansprechender Optik

schmeckt wie hausgemacht

© Rohteig-Pizzaboden

Aus nicht vorgebackenem Hefeteig (& 25 cm)

© Herausragende Produktqualitat
Mit knusprigem Rand und reichhaltigem Belag

© Schnell und gelingsicher zubereitet
Ca. 8 - 12 Minuten Backzeit

*Quelle: Geo Marketing, Stand: MAT November 2019

Die Ofenfrische
Margherita

Art.-Nr. 1-25-020800
12St.aca. 355¢

Die Ofenfrische
Mozzarella-Pesto

Art.-Nr. 1-25-021000
12St.aca. 395¢g

Die Ofenfrische
Diavolo

Art.-Nr. 1-25-020000
12St.aca. 405¢g

Die Ofenfrische
Bolognese

Art.-Nr. 1-25-020100
12St.aca. 420¢g

Die Ofenfrische
Speciale

Art.-Nr. 1-25-020200
12St.aca. 415¢

mit Tomatenpulpe zur Herstellung
von selbstbelegter Pizza.

mit wUrziger Tomatenpulpe und
Kase, tiefgefroren.

mit Mozzarella, wurzigem Krauter-
Pesto und roten Zwiebeln.

mit scharfer Calabrese-Salami,
wurzigen roten Peperoni und pi-
kanten roten Zwiebeln auf einer
scharfen Chili-Tomaten-SoRe.

Die Ofenfrische
Peperoni-Salami
Art.-Nr. 1-25-020300
12St.aca. 415¢

mit wirziger TomatensoRBe, 100 %
Rindfleisch, Karotten und roten
Zwiebeln, verfeinert mit leckerem
Kase.

Die Ofenfrische
Vier-Kase

Art.-Nr. 1-25-020400
12St.aca. 410¢g

mit Schinken, Salami, Champignons
und Kase.

Die Ofenfrische
Thunfisch

Art.-Nr. 1-25-020500
12St.aca. 435¢

mit herzhafter Peperoni-Salami
und Peperoni.

Die Ofenfrische
Hawaii

Art.-Nr. 1-25-020600
12St.aca. 410¢g

mit pikant wurzigem Edamer-,
Mozzarella-, Emmentaler- und
Blauschimmel-Kase.

Die Ofenfrische
Schinken-Champignon

Art.-Nr. 1-25-020700
12 St.aca. 405¢g

mit Ananas, Kase und Schinken auf
einer geschmackvollen Tomaten-
Sauerrahm-SoRe.

mit wirziger TomatensoRe, saf-
tigem Schinken, feinen Champig-
nons und wurzigen Krautern.

mit Thunfisch-Zwiebel-Auflage
und Kase.
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S Pjzza-Snacks fur jede Tageszeit

Da ist fur jeden was dabei - Blech- und Kartoffelpizzen
oder Pizza-Snacks von Dr. Oetker Professional.

”
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Warmstens zu empfehlen

Ansprechende Vielfalt mit Format: Unsere Pizzaplatte zum Selbstbelegen oder die fix und fertige
Blechpizza Napoli. Und wer seinen Gasten eine Alternative ohne Weizenmehl anbieten machte, dem
steht unsere Kartoffelpizza in den Varianten Salami, GemUse und Tomate-Mozzarella zur Verfugung.

Blechpizzen

© Optimale Blechauslastung fUr den GroBverbraucher-Sektor
(1 Pizzaplatte pro GN-Blech)

© Knuspriger Boden und gelingsichere Zubereitung

ZUM

Blechpizza Pizzaplatte zum SELBST_
Napoli Selbstbelegen

Art.-Nr. 1-39-206377 Art.-Nr. 1-39-206378 B E |— EG E N
4St.aca. 1250¢g 10St.aca. 600 g

Vegetarische Pizza mit pikanter Vorgegarter Hefeteig, neutral

TomatensoRe, rotem und grunem abgeschmeckt.

Paprika, Champignons, Brokkoli,
Mais, Oregano, mit wurzigem
Edamer abgerundet.

Kartoffelpizzen

© Knuspriger, vorgebackener Rostiboden aus Kartoffeln -
ohne kennzeichnungspflichtige glutenhaltige Zutaten™

© Vielfaltig einsetzbar - als vollwertige Mahlzeit, als Beilage, zum Salat oder als Snack

© Schnelle, gelingsichere Zubereitung

Kartoffelpizza Kartoffelpizza Kartoffelpizza

Gemuse Tomate-Mozzarella Salami

Art.-Nr. 1-39-250075 Art.-Nr. 1-39-250076 Art.-Nr. 1-39-250077
32St.aca.220¢g 32St.aca.220¢g 32St.aca.220g

mit buntem Paprika, Brokkoli, mit Tomatenwdurfeln, Mozzarella- mit Salamistiften, rotem Paprika
Tomaten und pikanten Kaseraspeln Kugeln und pikanten Kaseraspeln und pikanten Kaseraspeln auf
auf einer cremigen KasesoRe. auf einer cremigen TomatensoRe. einer wuUrzigen TomatensoBe.

Pizzen mit dem gewissen "Snack-was"

Mini-Mahlzeiten sind ,in“ sie gehdren mittlerweile zum Lifestyle. Man genieBt sie ganz bewusst - in
der Pause, mit Freunden, unterwegs oder bei der Arbeit. Wann, wo und wie gegessen wird, entscheidet
jeder selbst. Unsere Pizza-Snacks sind deshalb der ideale Begleiter zu jeder Tageszeit.

Saftig gefUllte Pizzaschnitten
© Pizzateig mit Butter-Tourierung, bleibt nach dem Backen lange saftig

© Ideal fir den To-Go-Verzehr geeignet

GefUllte Pizzaschnitte GefUllte Pizzaschnitte Gefullte Pizzaschnitte

Prosciutto Margherita Salami

Art.-Nr. 1-99-001125 Art.-Nr. 1-99-001135 Art.-Nr. 1-99-201105

32St.aca. 180 ¢g 32St.aca. 170 g 32St.aca. 170 g

mit Schinken und Zwiebeln. mit TomatenstUckchen und ge- mit Salamischeiben, Tomaten-
fOllt mit Tomaten-KasesoRe. stucken, geriebenem Kase und

gefUllt mit Tomaten-KasesoRe.

Knusprige Pizzaschnitten
© Schnell und einfach zubereitet, in wenigen Minuten verzehrbereit

© Bleibt auch nach langerer Standzeit knusprig durch kurzes Wiederaufbacken im Ofen

© Optimale Blechauslastung fUr den GroRverbraucher-Sektor
(6 Stuck pro GN-Blech)

Pizzaschnitte Pizzaschnitte

Salami Champignon

Art.-Nr. 1-25-010000 Art.-Nr. 1-25-010100

24 St.aca.220¢g 24St.aca. 215¢

mit wurziger Salami und buntem mit zerkleinerten Tomaten und
Gemusepaprika. 14 x 16 cm, Champignons. 14 x 16 cm,

6 Stuck im GN-Format. 6 StUck pro GN-Format.
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Pasta deliziosa!

Attraktive Ausformungen, schmackhafte FUllungen und immer wieder neue Saisonvarianten zeichnen das
Pasta-Sortiment von Dr. Oetker Professional aus.

Saccottini Ratatouille
Art.-Nr. 1-39-270148
1252St.aca. 8¢

<Y
o i J
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-
Fagottini Gartenkrauter

Art.-Nr. 1-39-270101
1252 St.aca. 8¢

,

Tortelloni Formaggio
Art.-Nr. 1-39-206210
836 St.aca. 12¢g

Feine Sackchen aus Eierteigwaren
mit einer mediterran abgestimmten
FUllung u. a. aus gegrillten Auber-
ginen, GemUsepaprika, Tomaten,
Kartoffeln und Zucchini.

y
.
S, =

Ravioli Bruschetta
Art.-Nr. 1-39-270106
1616 St.aca. 6,20 g

Feine Sackchen aus Eierteigwa-
ren mit einer cremigen FUllung
mit Ricotta und Krautern.

Gnocchi
Art.-Nr. 1-39-206200
1820St.aca.550¢

Feine Eierteigwaren mit einer
cremigen FUllung mit sechs
Sorten Kase.

. ‘ P "I‘l‘ -
.*‘
N —
Gnocchi Grande Formaggio

Art.-Nr. 1-39-206201
284St.aca.35¢

Halbmondférmige Taschchen

aus Eierteigwaren mit einer raffi-
nierten FUllung aus Tomaten und
Basilikum.

Der italienische Klassiker!
Kartoffeln in ihrer kostlichsten
Form.

Feine KartoffelkloBchen mit
einer cremigen FUllung aus
Frischkase und aromatischen
Krautern.

Lasagne Bolognese
Art.-Nr. 1-39-270135
35t.a45008

Lasagne Mediterrane
Art.-Nr. 1-39-270146
3St.a4500¢g

Cannelloni Verdi
Art.-Nr. 1-39-206231
192 St.aca. 52¢

Lasagne Bolognese mit einer FUI-
lung aus Rinderhackfleisch, fruch-
tigen Tomaten, fein abgeschmeckt
mit erlesenen Krautern, bestreut

mit Kase.

+)

Lasagne mit GrillgemUse mediter-
raner Art und BéchamelsoRe, mit
wUrzigem Kase bestreut.

Krauter-GemuUse-Eierteigware mit
einer cremigen Ricotta-Spinat-
FUllung.

Weitere Produkte aus unserem Dessert-Sortiment finden Sie unter:

www.oetker-professional.de

19



Dolci all'italiana und noch viel mehr

Im Dr. Oetker Professional-Sortiment haben nicht nur Klassiker, sondern auch Dessert-Spezialitaten alla
Italia ihren groBen Auftritt. Sie sind schnell zubereitet, unglaublich wandelbar und kénnen optisch und
geschmacklich nach Herzenslust veredelt werden.

Panna Cotta

Art.-Nr. 1-39-250084
6 St.a 1100 8

'

o~

Creme Tiramisu-Geschmack
Art.-Nr. 1-39-204230
6 St.a 1000 g

Tiramisu-Basismischung
Art.-Nr. 1-39-242320
6 St.a 1000 g

Dessert-Klassiker der italie-
nischen Kuche mit Milch und
Sahne.

Créme Brilée
Art.-Nr. 1-39-202580
8St.a450¢g

Ein echter Ausdruck italienischer
Lebensart.

Mousse au Chocolat
Art.-Nr. 1-39-204201
1St.a5000¢g

Basismischung Tiramisu - FUII-
creme fUr Tiramisu-Desserts.

Basis fUr Mousse
Art.-Nr. 1-39-250506
6St.a900g

Klassisch helles Cremedessert mit
Flambierzucker ergibt eine braune
Kruste. Voll gezuckert. Flambier-
zucker ist der Packung bereits
beigelegt!

Bayerische Creme
Art.-Nr. 1-39-204252
1St.a 10000 g

Klassisch, mit Schokoladen-
stuckchen.

DessertsoBe Erdbeere
Art.-Nr. 1-39-252310
6 St.a 770 ml

Neutrale Basis fur feine Mousse-
Kreationen.

Raspel-Schokolade
Art.-Nr. 1-39-250072
1St.a 1000 g

Die Basiscreme fur vielerlei Vari-
ationen mit besonders cremiger
Konsistenz und feinem Vanillearo-
ma. Optimal fUr feine Kreationen
mit frischen Fruchten, leckeren
Dessertsaucen und, und, und ...

+)

Das i-Tupfelchen fUr alle Dessert-
Kreationen.

Die Raspelschokolade rundet
jedes Dessert perfekt ab.

Weitere Produkte aus unserem Dessert-Sortiment finden Sie unter:

www.oetker-professional.de
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Espresso zum Schluss!

Wie ein Espresso rundet unser Kaffee-Shot ein italienisches Festmahl perfekt ab. Einfach in ein Glas setzen,
auftauen und servieren! Unkompizierter geht's nicht! Unser Dessert-Konzept mit vielen weiteren tiefge-
kuhlten Refill-Kostlichkeiten im Glas Uberzeugt durch Qualitat und maximale Convenience.

N

Kaffee-Shot
Art.-Nr. 1-39-281034
48 St.aca. 74 ¢

Mamma mia!
Art.-Nr. 1-39-281073
ca48St.aca. 76¢

S R
Bell'’Amore
Art.-Nr. 1-39-281083
48 St.aca. 87¢g

Feine Kaffeemousse auf Kaffee-
gelee und Panna-Cotta.

Schwarzwaldmadel
Art.-Nr. 1-39-281077
48 St.aca. 83¢g

Cremiges Schichtdessert nach Art
Tiramisu. (Feine Amarettomousse
auf Kaffeegelee und Mascarpone-
creme mit Biskuit.)

\ /
Lime Time

Art.-Nr. 1-39-281014
48St.aca. 82¢g

Panna Cotta mit feinem Erd-
beerpuree.

Reini's HOftgold
Art.-Nr. 1-39-281024
48 St.aca. 86 ¢

Feinstes Schichtdessert aus Zart-
bitter-Schokoladen-Sahnecreme,
Sauerkirschkompott, Kirschwas-
sermousse und Schokoladenstuck-
chen.

r "

Heiliger Bim-Bam

Art.-Nr. 1-39-281076
48 St.aca. 79¢g

Limetten-Joghurt-Creme mit
Sahne-Milch-Mousse.

Alpenkracher
Art.-Nr. 1-39-281006
48 St.aca.99¢g

Karamellcreme trifft SchokosoRe
und gerostete Haselnussstuck-
chen.

Think Pink
Art.-Nr. 1-39-281007
48 St.aca. 79¢g

Bayerische Creme mit feinem
Tellerbiskuit und Erdbeerspiegel.

+)

Weitere Produkte aus unserem Dessert-Sortiment finden Sie unter:

Topfencreme mit Marillenkom-
pott und gerosteten Weizen-
Haselnuss-Broseln.

www.oetker-professional.de

Joghurtcreme zwischen zarter
Himbeermousse und fruchtigem
Himbeerpuree, garniert mit weier
Raspelschokolade.

|
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Am Besten gleich bestellen

Produkt- Nahrwerte je 100 g: davon
DOP-Art.-Nr. eigenschaf-  Bestelleinheit/ gesattigte Kohlen- davon Palettie-
EAN-Nr. Barcode Artikel ten Ergiebigkeit Energie Fett Fettsduren hydrate Zucker EiweiR Salz  rung
et O PO PO P PO PP PP OToos T T T T T T T T T T T T T TP e T T e T T TS T T TR T T TP v T Reveem
1-25-017000 Pizza Q 1x285kgKt.  955kJ 3,1g 0,3g 410g 43g 678 12g 12/Lage
4001724033424 Perfettissima () 10 Stuck a 226 kcal 55/Palette
Base Pomodoro ca.285¢g
'1-25-017100 il pizza 200 1x219kgKl 1013kJ 708 33g  330g 35g 110g 1llg 17/Lage
4001724033448 Perfettissima 00 6 Stick a 241 kcal 85/Palette
Margherita ca.365¢g
'1-25-017200 1l pizza 200 1x225kg Kt 1058k) 868 368 3208 34g 1108 14g 17/lage
4001724033462 Perfettissima 3 6 Stuck a 252 keal 85/Palette
Salame ca.375¢g
'1-25-017300 [l Pizza 200 1x228kg Kt 940k) 568 24g 3108 34g 1108 138 17/lage
4001724033486 Perfettissima 37 6 Stuck a 223 kceal 85/ Palette
Prosciutto ca.380¢g
'1-25-017400 ‘ Tl pizza 1x228kgKt 1063kJ 908 44g  310g 134g 100g 12g 17/lage
4001724033509 Perfettissima 6 Stick a 253 keal 85/ Palette
Quattro Formaggi ca.380¢g
'1-25-017500 il pizza 1x220kg Kt 817k) 478 208 280g 40g 798 09g 17/Lage
4001724033523 Perfettissima 5 Stuck a 194 kcal 85/ Palette
Verdure Grigliate ca. 440g
'1-25-017600 NIl pizza 20 1x246kg Kt 931k)  61g 238 290g 34g 110g 11g 17/Lage
4001724033547 Perfettissima 000 6 Stuck a 221 kcal 85/Palette
Tonno ca. 410¢g
'1-25-017700 Nl pizza 500 1x222kgKt.  863k) 498 208 290g 46g 98g 128 17/lage
4001724033561 Perfettissima 7 5 Stuck a 205 kcal 85/Palette
BBQ Pollo ca. 445¢g
'1-25-017800 i Pizza 500 1x243kgKt 1000kJ 828 34g  300g 34g 100g 14g 17/Lage
4001724033585 Perfettissima 3 6 Stuck a 238 keal 85/Palette
Calabrese Piccante ca. 405g
Rohteigpizza )
1-25-020900 Rohteig- oQ 1x6,38kgKt. 843 kJ 29g 158 360g 4,1g 58g 13g 6/Lage
4001724016335 pizzaboden [a) 22 Stuck a 199 kcal 42 /Palette
mit Pulpe ca.290¢g
'1-25-020800 fliil Die ofentrische 1x426kgKt 912k) 588 35g 310g 36g 84g 1l4g 6/lage
4001724016304 Margherita 12 Stuck a 217 keal 66/Palette
ca. 355¢g
'1-25:021000 [1lill] Die ofentrische 1x474kgKt 885k) 688 34g  280g 34g 83g llg 6/lage
4001724016366 Mozzarella- 12 Stuck a 210 kcal 66/ Palette
Pesto ca.395¢g
"1-25-020000 Ll Die Ofenfrische =@ 1x486keKt. 877K 678 37¢  270e 358 878 158 6/Lage
4001724014546 Diavolo 00 12 Stick a 209 kcal 66/Palette
ca. 405¢g
'1-25-020100 [lill ie Ofenfrische @ 1x504kg Kt 791k)  44g 27¢  280g 368 848 138 6/lage
4001724014560 Bolognese 00 12 Stick a 188 kcal 66/Palette
Ca. 420¢g
“1-25:020200 (il (Illlll Die Ofenfrische @O 1x498kg Kt 890kJ 738 39g  260g 31g 908 148 6/lage
4001724014584 Speciale 37 12 Stick a 212 kceal 66/ Palette
ca. 415¢
"1-25-020300 lilillii Die ofentrische 1x 498 kg Kt. 908 kJ 40g  260g /Lage
4001724014607 Pepperoni- 12 Stick a 216 keal 66/ Palette
Salami ca. 415¢g
"1-25-020400 iliiilii Die ofentrische 1x492kgKt. 939 kJ 52¢ 2708 g
4001724014621 Vier-Kase 12 Stuck a 224 keal 66/ Palette
ca. 410¢g
'1-25-020500 lilllll Die Ofenfrische =@ 1x522kgKt.  796k)  51g 298 250g 33g 928 12g 6/lLage
4001724014645 Thunfisch 0000 12 Stuck a 189 kcal 66/Palette
Ca. 435¢g
'1-25-020600 illilll Die Ofenfrische  ~ @@ 1x492kgKt 897k) 658 40g  300g 56g 81lg 12g 6/lLase
4001724014669 Hawaii 37 12 Stuck a 213 kceal 66/Palette
ca.410g
'1-25:020700 [llIf[l Die Ofenfrische @@ 1x486kgKl 802k) 458 27g 280g 34g 858 128 6/lLage
4001724016274 Schinken- 37 12 Stick a 190 kcal 66/Palette
Champignon ca. 405 g
Blechpizzen & Snacks
1-39-206377 Blechpizza (V] 1 x5 kg Kt 983 kJ S4g 508 270g 4,1g 878 19g 6/Lage
4001724637721 Napoli 001 4 Stuck a 234 keal 48 /Palette
ca. 1250¢
'1-39-206378 i lil[ii Pizzaplatte zm @@ » @ 1x6keki  1251kJ  6.7g 08g 480g 32g 88g 18g 6/lage
4001724637820 Selbstbelegen (2] 10 Stick a 297 kcal 48 /Palette
ca. 600 g
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Produkt- Nahrwerte je 100 g: davon
DOP-Art.-Nr. eigenschaf-  Bestelleinheit/ gesattigte Kohlen- davon Palettie-
EAN-Nr. Barcode Artikel ten Ergiebigkeit Energie Fett Fettsduren hydrate Zucker EiweiR Salz  rung
Blechpizzen & Snacks
1-39-250075 Kartoffelpizza D0 1x7,04kgKt.  650kJ 7,08 16¢g 190g 1,1g 32g 1,1g 6/Lage
4008241101711 GemUse o] 32 Stuck a 155 keal 60/Palette
ca. 220¢g
139250076 ]| TNITINAO Kartottelpizza @ @@  1x704kekt 675k) 758 20g  190g 11g 408 11g 6/lage
4008241101728 Tomate- [g] 32 Stuck a 161 kcal 60/Palette
Mozzarella ca.220g
1-39-250077 | TNITIANT kartottelpizza @ @@~ 1x704kekt  776k) 968 22¢ 1908 13g 488 138 6/lage
4008241101735 Salami [q] 32 Stuck a 186 kcal 60/Palette
ca.220¢g
evseine i T T T — 60 e S5 kgmkt. e 86g S 231g27g90g16g4/Lage
4038368011259 Pizzaschnitte 237 32 Stuck a 209 kcal 60/Palette
Prosciutto ca. 180 g
‘1-89-001135 | Wi cefonee S @@ 1xsadkeKt  882k) 868 558 246g 298 768 l4g 4/lage
4038368011358 Pizzaschnitte 00 32 Stuck a 211 keal 60/Palette
Margherita ca. 170 g
e i T e — 09 . i kgmkt. e 117g e 253g28g91g17g4/Lage
4038368011051 Pizzaschnitte 7 32 Stuck a 246 keal 60/Palette
Salami ca. 170 g
“1-25-010000 ([l UMW Pizzaschnitte @ 1x528kgKt 1093kJ 1208 57¢ 280g 368 1008 138 8/lage
4001724014508 Salami 00 24 Stick a 261 kcal 64/Palette
ca.220g
“1-25-010100 ||l (MINWI0N Pizzaschnitte  © @@~ 1x516kgKt 972k) 888 45¢ 280g 388 86g 11g 8/lage
4001724014522 Champignon 00 24 StOck a 231 kcal 64 /Palette
ca.215¢
“Pasta "
1-39-270148 Saccottini RMH® 4x25kg 735 kJ 2,1g l4g 320g 21g 53g 0,7g 8/Lage
4006733011180 Ratatouille %500 ca.1252 St. a 174 keal 40/Palette
ca. 8008
'1-39-270101 [ T1l1i Fagottini @O0 ® 4x25ks 820k 44g 30g 3108 158 668 07g 8/lage
4008241103166 Gartenkrauter 000 1252 St. a 195 keal 40/ Palette
ca.800¢g
11-39-206210 [ 10l Tortetioni @OCo® 4x25ke 776k 368 24g 3008 158 698 08g 8/lage
4001724621027 Formaggio 5000 836 St. a 184 kcal 40/ Palette
ca. 12,00g
'1-39-270106 [ i ravioti @O0 ® 4x25kg 783k} 268 168 3308 258 578 058 8/lage
4008241103265 Bruschetta 500 1616 St. a 185 kcal 40/ Palette
ca.620¢g
'1-39-206200 [ [ilil{i Gnoceni @@®® © 4x25kgBeutel 930k)  7.6g 135 3508 098 268 128 7/lage
4001724620020 ev00 (1820 St. a ca. 221 kcal 49/ Palette
5,50 8)
'1-39-206201 [ [iili Grocehi Grande @@~ @ 4x25ke 619k 228 08g 2708 268 378 148 7/lage
4001724620129 Formaggio 000 284 St. a ca. 147 kcal 49/ Palette
35008
'1-39-270135 [ lil[{i Lasagne 0% 1x135kgKt  552k) 58 09¢ 1608 27¢ 518 128 6/lage
4006733007947 Bolognese 000 3St.a 4500 ¢ 132 kcal 60/Palette
'1-39-270146 [ [i17i Lasagne @O® 1x135kgki 458k)  31g 108 1608 28¢ 378 08g 6/lage
4006733010589 Mediterrane 000 3St.a 4500 ¢g 109 kcal 60/Palette
'1-39-206231 [ Il cannelioni 4x25Kke 637K 2g 2008 g
4001724623120 Verdi 192 St.a 151 kcal 45 /Palette
ca. 52,00¢g
Dessert
1-39-250084 Panna Cotta Q00 6x1,1kgFS 1642 kJ 0g Og 850g 720g 1108 0,1g 12/Lage
4008241101926 o) 6St.a1100g 386 kcal 72/Palette
'1-39-204230 [ (1Tl creme Tiramisu- @ @O Q@® 6x1keFs  1848k) 97g 82g 790g 6208 878 068 12/lage
4008241423035 Geschmack o) 6St.a1000g 438 kcal 72/Palette
11-39-242320 l i1l Tiramisu-Basismi- @@ © GO 6x1keFs 1906k} 130g 668 6908 5908 1608 03g 12/lage
9008200670529 schung 00 6 St.a 1000 g 452 kcal 72/ Palette
'1-39-202580 [ [iilli creme Brote @ @@@® 8x045kgFS 1666k 078 02g 9508 850g 09g 028 15/lage
4008241258033 (] 85St.a450¢ 392 kcal 75/ Palette
'1-39-204201 [ llil{i mousse 00 1x5Kkg 1773k) 1208 968 630g 490g 1108 058 11/lage
4008241420133 au Chocolat (o] 1St.a 5000 g 422 kcal 44 /Palette
25




Produkt- Nahrwerte je 100 g: davon

DOP-Art.-Nr. eigenschaf-  Bestelleinheit/ gesattigte Kohlen- davon Palettie-
EAN-Nr. Barcode Artikel ten Ergiebigkeit Energie Fett Fettsauren hydrate Zucker EiweiB Salz  rung
Dessert
1-39-250506 Basis fir Mousse @@ O Q 6 x09KkgFS 2171kJ  270g 22,08 51,0g 89g 160g 09g 12/Lage
4006733001419 (9] 6St.a900g 519 kcal 72/Palette
1-39-204252 Bayerische Q00 1x 10 kg 1873 kJ 11,0g 9,1g 780g 600g 94g 06g 8/Lage
4008241425237 Creme 0] 1St.a 444 Kkcal 24 /Palette
10000 g
1-39-252310 DessertsoBe QO@@®» 6x770ml 1426 kJ Og 0g 830g 790g 072g 0g 20/Lage
4006733000870 Erdbeere [»Y ] Flasche 336 kcal 80/Palette
6 St.a 770,00 ml
1-39-250072 Raspel- QO@R@M 1x1kgKt 1969 kJ  20,0g 12,08 610g 57,08 518 0g 38/Lage
4008241101643 Schokolade 1St.a 1000 g 471 keal 190/
Palette
TK-Dessert
1-39-281034 Kaffee-Shot oQ 1x3,55kg 845 kJ 14,0g 9.1g 160g 110g 3,1g 01g 6/Lage
4006733004342 (o] 48 St.aca. 74 g 203 keal 66/ Palette
1-39-281073 Mamma Mia! [ XY 7] 1x364kg 890 kJ 13,08 9,28 210g 140g 3.1g 0,1g 6/Lage
4006733011395 000 48 St.aca. 768 213 keal 66/Palette
1-39-281083 Bell'’Amore oQ 1x4,17 kg 908 kJ 16,08 10,0g 16,0g 12,0g 2,5g 0,1g 6/Lage
4006733011968 [g]) 48 St.aca. 87 g 218 kcal 66/Palette
1-39-281077 Schwarzwald- 00 1x398kg 982 kJ 13,0g 8.8g 25,0g 200g 3,08 0,1g 6/Lage
4006733011562 madel 000 48 St.aca. 83 g 235 kcal 66/Palette
1-39-281014 Lime Time oQ 1x393kg 624 kJ 6,1g 4,0g 20,0g 11,0¢g 29¢g 0,2g 6/Lage
4006733004120 (o] 48 St.aca. 82g 149 kcal 66/ Palette
1-39-281024 Reini's HUftgold @@ @ 1x4,12 kg 1014 kJ 17,0¢g 98¢ 21,0g 130g 28g 0,1g 6/Lage
4006733004229 00 48 St.aca. 86g 243 kcal 66/ Palette
1-39-281076 Heiliger-BimBam @ 1x3,79kg 679 kJ 8,7¢ 51¢g 180g 130g 3,1g 0,1g 6/Lage
4006733011555 00600 48 St.aca. 79g 162 kcal 66/Palette
1-39-281006 (I Alpenkracher @ 1% 4,75 kg 651k)  48g 30g 2208 1408 59g 01g 6/Lage
4006733003994 000 48 St.aca.99g 155 keal 66/Palette
1-39-281007 ||| (YT TR | Think Pink o0 1x3,79 ke 702k 798 52g 200g 1508 28g Olg 6/Lage
4006733004007 (o] 48 St.aca.79g 167 keal 66/Palette
139—281036 """"""""" (T R TK-Dessertglaser | 1 x 4,68kg - - - - - - - 9/Lage '
4006733004366 | 24 St.aca. 195¢ 90/Palette
)
Piktogramme auf einen Blick
Kennzeichnungspflichtige Allergene gem.
@ Ohne kennzeichnungspflichtige Tiefgefroren VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV):
Zusatzstoffe* . « . .
* Fingerfood @ enthalt Glutenhaltiges Getreide und daraus

*kk

@ Ohne kennzeichnungspflichtige Allergene** hergestellte Erzeugnisse

O Weiche Kost
@ ohne kennzeichnungspflichtige
laktosehaltige Zutaten**

0 passierte Kost G enthalt Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

® Leichte Volikost @) enthalt Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse
Ohne kennzeichnungspflichtige
@ &3P & 0 enthalt Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse

glutenhaltige Zutaten™* © Enthalt Alkohol
(@ Vegetarisch (ovo-lacto-vegetabil) ¥ Cook&Chill-geeignet © enthalt Milch (elnSCh!leBIICh Laktose) und daraus
hergestellte Erzeugnisse
() vegan @ Regenerierfertig . ) )
0 enthalt Schalenfrichte und daraus hergestellte Erzeugnisse ***
@ enthalt Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe*: * gem.§ 9 ZZulV.

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff

** gem. VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden.

3 mit Antioxidationsmittel *** For r}éhere Informationen Z}J den im Produkt enthaltenen Allergenen ,tGIuteThaItiges Getreide" und "Schalenfrich-
te" siehe Dr. Oetker Professional Katalog ,Unser GroBverbrauchersortiment*.

7 mit Phosphat (bei Fleischerzeugnissen)

Hinweis: Die hier dargestellten Barcodes dienen der internen Erfassung durch Dr. Oetker Professional.

Alle Informationen in diesem Folder beziehen sich auf den Zeitpunkt der Erstellung im Februar 2020.

Anderungen sind moglich.




FUr Bestellungen wenden Sie
sich bitte an unsere GroRhandels-
partner oder direkt an:

07243-104-307
kundenbetreuung@oetker-professional.de

Unsere Produkt-, Service- und
Konzeptvielfalt finden Sie unter:

www.oetker-professional.de

onal - 0800 5891773 - www.oetker-professional.de




