noeier Bl VEBEtArisch, vielseitig,
€ voll im Trend

Professional Vegetarische Spezialitdten — das erweiterte Sortiment

A 3 Vegetarische Ernahrung ist ein moderner, wachsender Trend. Immer
mehr Gaste erwarten ein abwechslungsreiches vegetarisches Angebot.
Dr. Oetker Professional wird dieser Entwicklung als innovativer Her-

steller mit vielfaltigen, leckeren Produkten gerecht.

*vegetarisch (ovo-lacto-vegetabil)

Serviervorschlag



Vegetarisch? Ja klar!

GroRe Produktauswahl

D.s ar&me ,,\/“ s“‘eL\"' £or
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+ Vegetarisch — in aller Munde

Mittlerweile geht man davon aus, dass ca. 10% der
deutschen Bevolkerung Vegetarier sind. Auch die Anzahl
der Menschen, die bewusst weniger Fleisch verzehren
und auf Nachhaltigkeit achten, steigt. Laut GV-Manager”
bewerten 62,7% der Kuchenchefs die Nachfrage nach
vegetarischen oder veganen Speisen in ihrem Unterneh-
men als deutlich steigend, dies gilt besonders im Bereich
Patientenverpflegung.

Mit uns sind Sie bestens vorbereitet: Unsere vege-
tarischen Angebote fUr jeden Anlass und jeden
Geschmack bringen Vielfalt und Abwechslung auf
Ihren vegetarischen Speiseplan!

Quelle: *GV-Manager 8/2014




Lecker geht auch ohne Fleisch!

Tolle Ideen fur den Kuchenalltag

Vorbei sind die Zeiten, in denen zu einer vollwertigen Mahlzeit ~ Menschen reduzieren ihren Fleischkonsum. Die sogenannten
unbedingt Fleisch gehorte! Die Zahl der Vegetarier steigt, auch  Teilzeit-Vegetarier oder Flexitarier ernahren sich Uberwiegend

die vegane Ernahrung mit ihrem Verzicht auf alle tierischen vegetarisch und essen nur gelegentlich Fleisch. Vollwertig,
Produkte findet immer mehr Anhanger. Bewusste Ernahrung gesund, abwechslungsreich — und fleischlos: Das ist eine echte
fuhrt aber auch zu einem anderen Phanomen: Immer mehr Herausforderung fur jede GroBkuchel!
0 Fleischersatzprodukte 0 Gemuseschnitten (ohne Panade)
Fleisch in jeder Hinsicht zum Verwechseln ahnlich: Herzhafte Schnitten in raffiniert-pikanten Variationen.
Vegetarische Schnitzel, Hackballchen, Wurstchen und Mit hohem Gemuseanteil, vielen groBen Gemusestucken,
Steakly aus leckerem Soja- und Weizeneiweif. intensivem Geschmack und einem Fettgehalt <3%.

Diese Produkte finden Sie nur bei
Dr. Oetker Professional!

0 Gemusebratlinge (mit Panade) 0 Weitere Produkte

Die ganze Vielfalt von GemuUse in den unterschied- Beliebte Klassiker, die auf keiner vegetarischen Speise-
lichsten Geschmacksrichtungen — wurzig, teils mit karte fehlen sollten: vom Eierpfannkuchen mit und ohne
Kase und Creme fraiche verfeinert und mit einer Fullung Uber Gemusestrudel bis hin zur Quiche.

knusprigen Panade.




Serviervorschlag

Hochgenuss ohne Verzicht!

Unsere Fleischersatzprodukte sind eine tolle Fleischalternative

0 Es muss nicht immer Fleisch sein

Rein pflanzliche Fleischersatz- © Fleischersatz-Produkte sind ohne
Produkte haben das Zeug dazu, laktosehaltige Zutaten®, aulter
auch echte Liebhaber von Fleisch Vegetarisches Schnitzel Tomate-
ZU Uberzeugen. Paprika“

© Als Fleischersatz unschlagbar — © Hohe Standstabilitat

optisch kaum von Fleisch zu

unterscheiden Zusatzstoffe gem. § 9 ZZulV,

© Schnelles & einfaches Handling auBer ,Vegetarisches Wurstchen®

*Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden.
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Serviervorschlag

Essen mit Mehrwert: vollwertig,
kreativ und abwechslungsreich

Viele Menschen verzichten inzwischen aus ethischen Grun-
den auf Fleisch und Fisch, Veganer sogar auf alle tierischen
Produkte. Gesund und ausgewogen sollen die Mahlzeiten
sein, aber auch kreativ und schmackhaft.

Gerade die jungeren Generationen wunschen sich auch in
der Schulverpflegung oder der Mensa mehr Pfiffigkeit und
echte Veggie-Produkte. Mit unseren vegetarischen Schnitzeln
liegen Sie deshalb voll im Trend! Das knusprige panierte

Schnitzel aus Soja- und Weizenprotein und das Schnitzel
mit Tomate-Paprika-Fullung bereichern das Sortiment an
vegetarischen Spezialitaten von Dr. Oetker Professional.
Als Beilage eignen sich z.B. Schupfnudeln oder Buonfatti
sowie unsere vegetarischen SoBen. Damit lassen sich in den
Bereichen B&I, Education und CARE vollwertige, rein vege-
tarische Menus zusammenstellen.

Vegetarische Hackballchen Vegetarisches Wirstchen Vegetarisches Steakly

Art.-Nr. 1-39-206541 Art.-Nr. 1-39-206563 Art-Nr. 1-39-206564

Genuss rundum bieten die beliebten, Wer WuUrstchen mag, wird diese lieben: Fein gewUrzt und vielseitig verwendbar
kross gebratenen Hackballchen aus aus Soja- und WeizeneiweiB, gegart und macht sich dieser vegetarische Leckerbis-
strukturiertem Soja- und WeizeneiweiB. einzigartig im Geschmack. sen aus strukturiertem Soja- und Weizen-

Auch als Fingerfood geeignet.

eiweiB auf jedem Teller gut.
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Vegetarisches Schnitzel Vegetarisches Schnitzel Tomate-Paprika
Art-Nr. 1-39-275014 Art-Nr. 1-39-275016

Knusprig paniertes, vegetarisches Knusprig paniertes, vegetarisches
Schnitzel mit Soja- und Weizenprotein. Schnitzel mit texturiertem Soja- und

Weizenprotein, mit einer schmackhaften
Tomate-Paprika-Fullung.

Sc_L\om Fr-ol:ier‘!'.?
gesoméer—s F'C"C‘Cé MI‘I’
w&rziaem PeFeroma‘l‘a—DF.l

Vegetarischer Burger-Pattie Vegetarische Nuggets
Art.-Nr. 1-39-275013 Art.-Nr. 1-39-275012
Vegetarischer Burger mit Soja- Knusprig panierte vegetarische

und Weizenprotein. Nuggets mit Soja- und Weizenprotein.



0 Vorteile und Zubereitung

Vorteile:

© Innovativer Fleischersatz auf
Weizen- und SojaeiweiR-Basis

© Geschmackvolle Alternative zu
Fleisch — vielseitig anwendbar

© Perfekt auch fir die Zielgruppe
Schuler und Studenten, die von
einer vegetarischen Mahlzeit mehr
erwarten als das einfache Weg-
lassen von Fleisch

© Ohne kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe gem. § 9 ZZulV

Zubereitung:

@® Kombidampfer: Die tiefgekihlten
Vegetarischen Schnitzel” in den vor-
geheizten Kombidampfer geben, bei
180°C mit 20% Dampf ca. 18 Minuten
garen. (Je nach Bestuckungsmenge
oder Geratetyp kann die Zubereitungs-
zeit variieren.)

& pfanne: Ol in der Pfanne erhitzen.
Die tiefgekuhlten ,Vegetarischen
Schnitzel” in die heiRe Pfanne geben
und ca. 15 Minuten bei mittlerer Hitze-
zufuhr goldbraun braten. Mehrmals
wenden. Beim Erhitzen ist eine Kern-
temperatur von 70°C fUr mindestens
2 Minuten zu gewahrleisten.




Serviervorschlag
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Lecker vegetarisch!

Gemuseschnitten in zwei ausgefallenen Geschmacksrichtungen

Vorteile fur die Kuche:

+ FUr die wachsende Zielgruppe,
die Wert auf fleischlose und
ausgewogene Ernahrung legt

+ Die beiden Gemuseschnitten lassen

sich zu einem Gericht kombinieren

+ Bei groBer Nachfrage schnell

nachzuproduzieren dank Kombi-

dampfer-Eignung

+ Schnelles und einfaches Handling

+ 1 Beutel = 30 StUck =
+ Hohe Standstabilitat

+ Gemuseschnitten sind

Cook&Chill-geeignet

+ Ohne kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe gem. § 9 ZZulV

'fetta rm

g (’5 \
+ Vorteile und Zubereitung LtgenatV

Zubereitung:

@® Gelingsichere Zubereitung im Kombi-
dampfer: Tiefgekuhlt auf ein GN-Blech
legen und im vorgeheizten Umluft-Ofen
bei ca. 115°C, 30% Luftfeuchtigkeit
20-25 Minuten garen.

@® Alternative Zubereitung ohne
Klimatechnik: Tiefgekuhlt auf ein
GN-Blech legen und im vorgeheizten
Umluft-Ofen bei ca. 115°C, Dampf (100%
Luftfeuchtigkeit) 13- 15 Minuten garen.

*siehe Nahrwertangaben auf Seite 16
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FUr GenieRer:

© Ideal fUr Vegetarier und
genussorientierte Menschen

© Ausgefallene Geschmacks-
richtungen, intensiver Geschmack
der einzelnen Zutaten

© Hoher GemUseanteil, mit vielen
groRen Stucken

o Vegetarische Karotten-Curry-
© Hohe Qualitat durch ausgesuchte Zutaten Couscous-Schnitte

Art-Nr. 1-39-275001
o)
0 P, Fetigehelt « 25 Die Exotische: Gemuseschnitte (Gemuse-

0 Frei von Aromastoffen anteil 64%) aus Karotten, Couscous und

Sellerie. Mit betont aromatisch-wUrzigem
* 2 ,4. s /j\ -

Currygeschmack, fettarm.

Vegetarische Spinat-GrUonkern-Schnitte
Art.-Nr. 1-39-275002

Die Wurzig-Cremige: die Alternative zum
traditionellen Spinat. Mit 61 % Gemusean-
teil (cremigem Spinat, Karottenstreifen und
Zwiebeln) sowie Grunkernen, fettarm.



Knusper-Feeling auf Vegetarisch

Gemusebratlinge mit Panade

Vegetarische Blumenkohl-Kase-Medaillons Vegetarische Brokkoli-Nuss-Ecken Vegetarische Gemuse-Krusties
Art-Nr. 1-39-206550 Art-Nr. 1-39-206551 Art-Nr. 1-39-206552

Blumenkohl und pikanter Gouda-Kase in Aromatisch gewurzter Bratling Eine Mischung aus sechs leckeren
einer Panade machen diese knusprigen aus feinem Brokkoli und gerosteten GemUsesorten, Kase und nicht zuletzt
Medaillons zum Renner unter den vegeta- HaselnUssen in knuspriger, gold- Creme fraiche — fur einen feinen Ge-
rischen Produkten. brauner Panade. schmack, in einer knusprigen Panade.

Vegetarische GemuUse-Nuggets Vegetarische Hirse-Kase-Schnitte Vegetarischer Vollkorn-Pilz-Bratling

Art-Nr. 1-39-206553 Art.-Nr. 1-39-206559 Art.-Nr. 1-39-206560

Nuggets aus einer bunten Gemuse- Eine vollwertige, schmackhafte FUr Pilzliebhaber: Die Mischung aus

mischung und Kase in knuspriger Mahlzeit aus Hirse, Kase und Lauch, Austernpilzen, Champignons, Hirse und

Panade. Auch als Fingerfood geeignet. ummantelt von einer knusprigen buntem Gemuse in einer Vollkorn-Sesam-
Vollkornpanade. Panade verleiht dem Bratling seinen

einzigartigen Geschmack.
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0 Deftig & herzhaft...

...auch fur Vegetarier:

Ob Bratlinge, Krusties, Medaillons, Schnitten
oder Nuggets: Clever kombiniert konnen Sie
nach Herzenslust abwechslungsreiche Menus
fur jeden Geschmack kreieren.

© Vegetarier mussen nicht auf
Herzhaftes verzichten

© Hoher Gemiseanteil —
viele groRe Gemusestucke

© Cook&Chill-geeignet
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Vielfalt beginnt mit ,V*

Weitere vegetarische Produkte, unzahlige Moglichkeiten

GefUllter Eierpfannkuchen mit
Champignons und Butterpilzen

Art-Nr. 1-39-206472

Der Name ist Programm: Der Eierpfann-
kuchen mit seiner FUllung aus Champig-
nons und Butterpilzen in einer feinen
KrautersoBe ist schnell zubereitet.

Vegetarischer GemuUsestrudel

Art.-Nr. 1-39-206566

Einfach zuzubereiten, auBerst schmack-
haft: Die Mischung aus Brokkoli, Karotten
und Blumenkohl Uberzeugt nicht nur
ausgesprochene Vegetarier.

Vegetarische Maultaschen
Art.-Nr. 1-39-206471

Zarte Nudelteigtaschen mit einer GemuUse-
WeiBbrot-Fullung (58%), vorgegart.

Vegetarische Quiche

Art-Nr. 1-39-206392

Das besondere Tortchen: gefullt mit
feinem GemuUse, geschmacklich perfekt
abgerundet mit cremiger Sahne und
wUlrzigem Kase.

Kombiniert mit Lrischen
Mecldsaloten oder ae—CalH
mit Schwardau Extra-
Konfitire — super —Clexilpe‘./

Eierpfannkuchen,

ungefullt, ungesuRt

Art-Nr. 1-39-206462

GroBe Klappe: Der goldgelbe Eierpfann-
kuchen ist einmal geklappt und kann
beliebig sUR oder pikant gefullt werden.

Vegetarische FrUhlingsrolle

Art.-Nr. 1-39-206448

Produkt nach asiatischer Zubereitungsart,
das auch bei uns sehr bekannt und beliebt
ist. Mit Mungobohnenkeimen, WeiRkohl,
Karotten, Paprika und Zwiebeln.



Noch mehr Vegetarisches:

Aus unserer groRen Palette an vegetarischen Produkten bieten
wir Ihnen hier eine kleine Auswahl. Bereichern Sie doch Ihr
Angebot mit diesen Suppen, Soken und klassischen Beilagen,

passen. Naturlich mussen Sie auch beim Dessert auf nichts
verzichten — vegetarisch und kostlich! Das gesamte Sortiment
finden Sie jederzeit online unter www.oetker-professional.de

die hervorragend zu unseren vegetarischen Spezialitaten

oder in unserer Sortimentsliste.

© zur Vorspeise eine Suppe? Art-Nr. @ Die Veggie-Option unter den Kl6Ren Art.-Nr.
GemUsesuppe, klar, QQ@@7C 139250031  GemuUsekldRe Q0@ 1-39-206539
ETOKLAR mit Krautereinlage 9 000
GemuUsesuppe, Klar, 20Q0®@ 1-39-250032  TofukloBe QOHe®@ 1-39-206537
ETOKLAR ohne Krautereinlage CcOBY 0000
Gekornte Bruhe 1-39-250039
gg?g © unsere Allrounder - Pizza & Kartoffelpizza!
Spargelcremesuppe QRHC0 1-39-205752  Rohteigpizzaboden mit Pulpe Q0 1-25-020900
evo 2]
Brokkolicremesuppe, Royal 200 1-39-205771  Die Ofenfrische Vier-Kase 0 1-25-020400
o8y 00
Die Ofenfrische 0 1-25-021000
© ... selbstverstandlich mit Suppeneinlage! Mozzarella-Pesto 00
GrieRkloRchen @OMBC® 1-39-206435  Kartoffelpizza LYYV 1-39-250076
5000 Tomate-Mozzarella (2]
Bunte Eierstichballchen g 1-39-206443
Qggg & © Fir Veggie-Schleckermaulchen - Desserts!
Klassischer Pudding L 1-39-202004
© soRen zum Kombinieren — auch mit unseren Fleischersatzprodukten  vanille-Geschmack %@@@ ©
Delikatess-SoBe zu O@@@0°C 1-39-250041  Pudding mit Sahne Schokolade 2Q0OC0O 1-39-201401
Braten, Granulat O (2]
TomatensoBe, Granulat QO@@ @ 1-39-250043  Kase-Sahne-Creme (i) X /T &I V] 1-39-250501
08y 2]
Weile SoBe/Béchamel, Granulat QO@OQOY 1-39-250054  Dessertcreme Schokolade R0HO008 1-39-204623
&) &)
RahmsoRe, Granulat QO@OQOY 1-39-250057  Vegane Gotterspeise Q@ C@: 1-39-252003
(2} Waldmeister-Geschmack
Delikatess-SoBe zu Q@@ @G 1-39-250062  Vegane Gotterspeise Q@@ QG 1-39-252002
Schweinebraten, Granulat (VI Kirsch-Geschmack 8
Delikatess-SoRe zu [oreXiveel X ) 1-39-250060 .
Rinderbraten, Granulat Ooa 0 Dazu noch eine DessertsoRe ...
BolognesesoBe, vegetarisch, QHOY 1-39-205338  DessertsoRe Schokolade QQOH8CCO 1-99-209030
Royal 00 (2}
Weile SoBe/Béchamel, Q@@ QG 1-39-257022  DessertsoBe Erdbeere Q@@ QG 1-99-209034
vegan, Instant O [}
DessertsofRe Vanille- Q@MH8CO 135206072
© Pasta — vegetarisch auf Italienisch! Geschmack ohne Kochen %0
Tortelloni Ricotta XV Y- 1-39-206211
00600 © Immer passend — unsere siRen Dekore
Cannelloni Verdi 2098 1-39-206231  Raspel-Schokolade (oY Lo ) 1-39-250072
000
Gnocchi QOB 1-39-206200  Schokoladen-Dekorblatter Q2R 1-39-250070
200 Zartbitter
Lasagne Mediterrane 0O 1-39-270118  Schoko Zebra Rollchen QR0 1-39-252305
000 00
Gnocchi Grande Formaggio QOB 1-39-206201
000 8¢ @ Und zum Kaffee noch Kuchen oder Geback?
Fagottini Gartenkrauter QOGE 1-39-270101  Mini-Amerikaner Yy T 1-39-206143
000 000
Ravioli Bruschetta QOG- 1-39-270106  Kuchen-Minis, Sortimentskarton 0 1-39-206037
006 000
Donauwelle, geschnitten X0 1-39-250012
© Klassische Kartoffel-Beilagen 0060
Kartoffeltaschen 1-39-206486
Frischkase-Krauter e@@@ﬁ © SuBe Mahlzeiten gehen immer!
Bauernrosti, wie handgemacht Q0 1-39-206409  Marillen-Topfenknodel 2098 1-39-206313
00 00060
Knusper-Kartoffelpuffer (XX V/] 1-39-206477  Zwetschgen-Topfenknodel Q0Y 1-39-206312
] 0000
Kaiserschmarrn QOe6H¢ 1-39-206315
000
Legende Produkteigenschaften: siehe Ruckseite 13



" Rundum vegetarisch — well fitt

Mit dem passenden Aktionsmaterial perfekt aufgestellt

o Aktionsmaterial

Sprechen Sie lhren AuBendienstmit-
arbeiter von Dr. Oetker Professional
an — er berat Sie gerne.

\AIT L]

Aktionsposter DIN A1,
verschiedene Motive

e

vordrucke

Speisekarten- Tischaufsteller

0 Partner

& Profitieren Sie von dem umfangreichen
Sortiment unserer Partner:
Selters und Bionade

www.selters.de
www.bionade.de

Deckenhanger

Kalorientabelle
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Wer isst was?

Gut zu wissen: die unterschiedlichen Vegetarier-Typen und

Ernahrungsweise sie im Detail auszeichnet.

Ovo-Lacto-Vegetarier bilden die
grokte Gruppe der Vegetarier. Sie
verzehren weder Fleisch noch Fisch,
dafUr aber tierische Produkte wie
Milch, Eier und Honig, die von leben-
den Tieren stammen.

0vo-Vegetarier haben Fleisch, Fisch
und Milchprodukte von ihrem Speise-
plan gestrichen, essen aber Eier.

Lacto-Vegetarier essen neben pflanzli-
chen Lebensmitteln auch Milch, Milch-
produkte und Kase, aber keine Eier.

Pescetarier verzichten auf Fleisch,
essen aber Fisch. Deshalb grenzen
sich Vegetarierverbande von ihnen ab.

\/eae‘l’arise.{q muss

nicld laigweilig sein —

2. B. Rovioli Pesto Verde
it weiBen BoLnen unJ
TomatensofSe!

welche

Frutarier essen ausschlieBlich pflanz-
liche Produkte, deren Ernte die Pflanze
nicht beschadigt. Erlaubt sind beispiels-
weise Apfel und NUsse, nicht erlaubt
dagegen Karotten und Kopfsalat.

Quelle: chefs! Juli/August 2013

Veganer ernahren sich konsequent
ohne tierische Produkte, sie meiden
also auch Milchprodukte, Eier und
Honig.

Flexitarier sind Teilzeit-Vegetarier, die
ihren Fleischkonsum einschranken.
Sie essen Ofter mal vegetarisch. Ganz
auf Fleisch und Fisch verzichten sie
jedoch nicht.

15



Am besten gleich bestellen!

Néhrwerte davon
DOP-Art.-Nr. Produkt- Bestelleinheit/ je 100g: gesattigte Kohlen-  davon
EAN-Nr. EAN-Nr. Artikel eigenschaften Ergiebigkeit Energie Fett Fettsauren hydrate  Zucker EiweiB Salz  Palettierung
Fleischersatzprodukte
1-39-206541 Vegetarische Hackballchen Q@RMS 1x4kgca 285 650kJ/ 608 07¢g 558 08g 180g  15g 9/Lage,
4008241654125 oeoo Stuck aca. 14g 155 keal 81/Palette
1-39-206563 Vegetarisches Wirstchen [ Xv]s) 1x4kg ca 57 960k)/ 1508 17¢ 508 208 1808  14g 9/lage,
4008241656327 e o o 1 Stuck aca. 70g 231 keal 126/Palette
1-39-206564 Vegetarisches Steakly Q@DMDO 1xikgcac0 817kJ/ 808 09g 110g 20g 180g 138 9/Lage,
4008241656426 e e e Stickaca. 678 195 keal 81/Palette
1-39-275014 Vegetarisches Schnitzel R@MDO 1xsskekica 972kJ/  120¢ 09¢ 140g 08g 150g  18g 12/Lage,
INI2®) 4006733007879 000 445ticka 1008 233 keal 120/Palette
[Tl 139275016 Vegetarisches Schnitzel QDM 1% 44kg 1x 893kJ/ 928 07g 190g  46g 120g 188 12/Lage,
it 4006733008869 Tomate-Paprika 0000 ca0.044 Stuckdca. 213 keal 120/Palette
100g
1-39-275013 Vegetarischer Burger-Pattie ORMDO 1xdskekica 927kJ/ 1108 08g 698 428 2008 178 12/Lage,
INI3®) 1006733007862 000 55 Stiick 4 80g 222 keal 120/Palette
1-39-275012 Vegetarische Nuggets X 836 kJ/ 9,0g 09g 16,0g 85g 12,0g 188 12/Lage,
INI=2®) 4006733007855 000 220Sticka20g 200 keal 120/Palette
Gemuseschnitten (ohne Panade)
1-39-275001 ||| |‘ ||| || ” Vegetarische Karotten-Curry- QDO 2x21kg2x 440kJ/ 238 07g 1408 348 508  13g 9/lage
4008241102626 Couscous-Schnitte ca. 30 Stuck a 104 keal 81/Palette
............................................................... 9900 Q708 ..
1-39-275002 Vegetarische Spinat-Grinkern- QRO 2x2.1kg2x 506kJ/ 208 07¢g 160g 20g 80g  1l4g 9/Lage
4008241102640 Schnitte 00 ca. 30 Stick 120 keal 81/Palette
ca. 70g
Gemusebratlinge (mit Panade)
1-39-206550 ” || |‘||” | || | ”’ Vegetarische Q0OY 2x29kg 2x 725k)/  80g 35¢ 180g  22g  60g  11g 7/Lage,
4008241655023 Blumenkohl-Kase-Medaillons ca. 20 Stuck aca 173 keal 49/Palette
............................................................... 009 1458 ..
1-39-206551 |“||| H"““ |‘|||||||H Vegetarische [ Xy ) 2 1,5kg 2% 716kJ/ 998 34g 110g  29g  74g  09g 10/Lage,
4008241655122 Brokkoli-Nuss-Ecken ca. 20 Stuck a 172 keal 90/Palette
......................................................... 9090 Q758 ..
1-39-206552 |“||| |‘||HH I‘l"" |” Vegetarische OV 2x3kg 2xca 738kJ/ 868 3%9g 170¢g 23g 578 09g 7/Lage,
4008241655221 Gemuse-Krusties 20 Stlck a ca. 177 keal 49/Palette
............................................................... 9@90 1508 ..........
1-39-206553 |“||| H"HH |m “"W Vegetarische @O 2x25kz2x 789kJ/  90g 40g  190g  23g  58g  09g 9/lage
4008241655320 Gemuse-Nuggets ca. 125 Stuck a 189 keal 81/Palette
| . 00060 x:... —
1-39-206559 |“||| H"““ |‘||””|H Vegetarische Q0O 2% 15kg 2% 1071kJ/ 1508 738 210g 128 828  10g 10/Lage
4008241655924 Hirse-Kase-Schnitte ca. 20 Stuck a 257 keal 90/Palette
............................................................ 9090 Q758 .
1-39-206560 Hl | |’ |HH |” “"W Vegetarischer Q0O 2x27kg 2% 931kJ/ 1208 41g  220g  14g 558 098 9/lage
4008241656020 Vollkorn-Pilz-Bratling ca. 20 Stuck a ca. 223 keal 63/Palette
00000
Sonstige vegetarische Produkte
1-39-206472 Gefullter Eierpfannkuchen mit Xy 1) 1x6kg; 465kJ/ 338 13g 1508  l4g 448 108 9/Lage,
4001724647225 Champignons und Butterpilzen 6690 30 Stuck a ca. 111 keal 81/Palette
1-39-206471 |“ ‘l"l I”m ‘l ||||“ Vegetarische Maultaschen @MY  1x6kekt 696k)/ 088 03g 3108 398 68g  l4g 9/lage
4001724647126 120 Stick 4 ca. 164 keal 81/Palette
............................................................ 0000 .. ..
1-39-206462 |H ‘l""‘”” ’l ||||H Eierpfannkuchen, Q@ODHO 1x35k 641kJ/  38g 15¢ 2108 12g 80g  05g 9/Lage
4001724646228 ungefillt, ungesuBt 50 Stuck a ca. 152 keal 99/Palette
OO T
1-39-206566 |“||”||‘||““ ‘l” H ml Vegetarischer Gemisestrudel [ Xy ) 1x5kg 785k)/ 1208 57g 1508 198 368 108 6/Lage
4008241656624 5 Stuck a ca. 189 keal 72/Palette
OOOO o008 e
1-39-206392 |“|”||||Im” ‘ m""lm Vegetarische Quiche XV 1S 2x25kg 2x 873kJ/ 12,08 47g 190g 188 63g 08g 7/Lage,
4001724639220 20 Stick a ca. 209 keal 70/Palette
9390 1208 e e e s e s e
1-39-206448 | |”|||||” ”l || ” Vegetarische Fruhlingsrolle Q 1x9kg; 585kJ/ 55¢ 3,0g 18,0¢g 3,0g 3,5¢ 14g 8/Lage,
4001724644828 60 Stick a ca. 140 keal 56/Palette
4
000 1508
(/) ohne kennzeichnungs- (/) ohne aklose vegan tiefgekuhit © weiche Kost ® reichte Vollkost @ regenerierfertig

pflichtige Zusatzstoffe* haltige Zutaten™*

@ ohne kennzeichnungs- @ ohne gluten- 0 vegetarisch -

pflichtige Allergene™ haltige Zutaten™ (ovo-lacto-vegetabil) Fingerfood o passierte Kost 0 Cook&Chill-geeignet

Kennzeichnungspflichtige glutenhaltiges Milch
Allergene:™ o Getreide™ o Eier o Sojabohnen 9 (einschlieBlich Laktose)
@ Schalenfrichte™ © selierie @ senf @ Sesamsamen -
Kennzeichnungspflichtige mit Geschmacks- o
Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 4 verstarker E E
Alle Abbildungen sind Serviervorschlage.
Of%

Hinweis: Die hier dargestellten Barcodes dienen der internen Erfassung durch Dr. Oetker Professional

Dr. Oetké‘ruProfessiona'Im- 0800 5891%‘73 . www.oéfker—professi&hal.de

FUr nahere Informationen zu den im Produkt enthaltenen Allergenen ,Glutenhaltiges Getreide* und ,Schalenfrichte” siehe Dr. Oetker Professional Katalog ,Unser GroBverbrauchersortiment”.

** gem. VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden.

*** Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden.

* gem.§9ZZulvV

9-39-200725



