EIN

Feuern Sie jetzt Ihr Pizza Perfettissima-Business an

Sparen Sie 15% beim Kauf Ihres Pizza-Ofens

Unser heiBBer
"Zweiheizer” fur

Der “Einheizer"
far Ihr einzigartiges |8

Pizza-Business g doppelten Erfolg
Modell Professionale uno Modell Professionale due
Statt UVP 299.- € netto, nur Statt UVP 449.- € netto, nur

zzgl. Lieferkosten durch Prismafood 49,00 € zzgl. Lieferkosten durch Prismafood 49,00 €

Az Aktionszeitraum: Marz - Juni 2021 Alle Abbildungen sind Serviervorschlage. Alle Informationen beziehen sich auf den Zeitpunkt der Er-
¢ 3 stellung im Marz 2021. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Solange der Vorrat reicht. ‘Der Aktionspreis gilt nur im Aktionszeitraum.



Das perfekte Pizza-Konzept exklusiv fur Profis

Perfektion ist, wenn hochwertige Zutaten perfekt miteinander harmonieren: Mit Pizza Perfettissima
bieten wir Innen ein modernes Food-Konzept, das Ihnen die Zubereitung erleichtert und lhren Gasten das
perfekte, authentische Pizzaerlebnis - wie in Italien - bietet.

29 cm Durchmesser

In weniger als 7 Minuten fertig

verschiedene hochwertige Pizza-Sorten

Wie handgemacht
Im Steinofen vorgebacken

Exklusives Rundum-Sorglos-Paket
Kreative Rezept-ldeen

Im Handumdrehen verfeinert

Qutc

Das Rundum-Sorglos-
Paket zum direkt

Pizza- e
loslegen Schneider .\ 11111 TW!
Wir wollen vor allem eines: Rt )
Dass Sie wieder richtig durch- ’ ...,'j;::._." ".l.::jj_-.» Speisekarten
starten und lhre Gaste gluck- .- und Tisch-
lich machen! S \p - Plz‘ZA - aufsteller

Mit Pizza Perfettissima unter-
stutzen wir Sie bis ins Detail
- bei der Zubereitung in der
Klche und bei der Kommuni-
kation mit Ihren Gasten.

Schneide-
Brett

Pizza-Schaufel

So kénnen Sie direkt loslegen: Quiz.

Schurze

Dr. Oetker Professional - 0800 5891773 - www.oetker-professional.de/pizza-perfettissima



