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Professional

FEIGE MOUSE

JUTATEN
01
BORTION

1x Dr. Qetlker Professional
Dessert»Hupferl

Mousse au Chocolat vegan 45 ¢

E—
15 g Feigen

59 Rohrzucker
20 g Cassis Sorbet

59 Fruchtpuree cassis

8¢9 Karamell Kers
0,3 g frische pfefferminze
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JETZT WEITERE,
LECKERE REZEPTIDEEN
ENTDECKEN!




