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Dunkle Schokolade wird von Liebhabern süßer Genüsse als etwas Besonderes angesehen und liegt  
voll im Trend! Servieren Sie diese beliebte Schokovariante doch einfach in Form eines hochwertigen 
Puddings, der durch seinen sehr hohen Kakaoanteil überzeugt – da schlägt das Genießer-Herz Ihrer 
Gäste höher! Und das Tolle daran: der Pudding ist cremig, aber dennoch sturzfähig und kann somit  
auf abwechslungsreiche Art und Weise angerichtet werden.

Unser feinherber 
Puddingtraum
Premium Pudding Schokolade feinherb

Vegane  

Zubereitung  

durch Einsatz von  

pflanzlichen Milch- 

  alternativen

   möglich!



 �Ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe *

 �Ohne kennzeichnungspflichtige glutenhaltige Zutaten **

 Vegetarisch

 Weiche Kost

 Leichte Vollkost �enthält Milch (einschließlich Laktose) und daraus hergestellte Erzeugnisse

	 * 	gem. deutscher LMZDV.

	** 	�gem. VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV). Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

Alle Informationen in diesem Folder beziehen sich auf den Zeitpunkt der Erstellung im August 2022. Änderungen und Irrtümer vorbehalten. Abbildungen ähnlich.

Alle lebensmittelrechtlichen Angaben für die zubereiteten Produkte liegen in der Verantwortung des Weiterverarbeiters.

DOP-Art.-Nr. 
EAN-Nr. Artikel

Produkt- 
eigenschaften

Bestelleinheit/ 
Ergiebigkeit

Nährwerte je 100 g:        davon

Energie Fett
gesättigte 

Fettsäuren
Kohlenhy-

drate
davon 
Zucker Eiweiß Salz Palettierung

1-39-251514
4006733014860

Premium Pudding 
Schokolade 
feinherb 

6 x 0,9 kg FS 1349 kJ 
321 kcal

6,1 g 3,7 g 44,0 g 0,5 g 13,0 g 0,08 g 12 / Lage
72 / Palette

1-39-202205
4008241220535

Premium Pudding 
Bourbon-Vanille

6 x 1,0 kg FS 1505 kJ 
354 kcal

0,4 g 0,0 g 87,0 g 5,4 g 0,3 g 0,09 g 12 / Lage
72 / Palette

1-39-202245
4008241224533

Premium Pudding 
Karamell

6 x 1,0 kg FS 1492 kJ 
351 kcal

0,3 g 0,1 g 87,0 g 1,0 g 0,3 g 0,56 g 12 / Lage
72 / Palette

Am Besten gleich bestellen

Dr. Oetker Professional · 0800 5891773 · www.oetker-professional.de

Der zeitlose Klassiker ganz trendig!
Die über 100 Jahre bestehende Puddingkompetenz von Dr. Oetker kann einfach nur 

Gutes hervorbringen! Für Profis bietet Dr. Oetker Professional neben der schon jetzt 

sehr großen Sortenvielfalt eine neue Puddingvariante, die für Begeisterung sorgen 

wird: den ersten feinherben Schokoladenpudding im GV-Markt. Mit seinem herrlich 

vollmundigen Geschmack hat er das Potenzial, der Star unter Ihrer Dessertauswahl 

zu werden! 

Vorteile

 �Hochwertiger Schokoladenpudding

 �Herbe Note ohne bitteren Geschmack

 �Sehr hoher Kakaoanteil (51 % im Pulver), über 5 % Kakaoanteil im verzehrfertigen Produkt

 �Vollmundiger Geschmack

 �Sturzfähig und dennoch cremig

Als Dekor eignen  

sich unsere hochwertigen 

Schoko-Dekore Punto  

Triangolo, Zebra Ola  

 und die weiße  

  Schokoplatte.

Zubereitung

1 ����Die erforderliche Menge Puddingpulver und Zucker mit einem Teil  

der kalten Milch/Milchalternative anrühren.

2 �Die restliche Milch oder Milchalternative (für eine vegane 

Zubereitung) aufkochen.

3  �Das angerührte Puddingpulver unter ständigem Rühren in die 

kochende Flüssigkeit geben und kurz aufkochen lassen.

4 Den fertigen Pudding portionieren und kalt stellen.


