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Qualität mit Tradition

Alle Abbildungen sind Serviervorschläge. 
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Cremesuppen & 
klare Suppen  
mit Einlage

Kartoffel- 
spezialitäten

Im Hinblick auf Handling und Geschmack bietet 
das Pikant-Sortiment von Dr. Oetker Professional 
allen Profis aus den Bereichen CARE, B&I, Education 
und HOGA die beste Unterstützung. Das Sortiment 
überzeugt mit Anwenderfreundlichkeit und feinen 
Geschmackserlebnissen.

Mit über hundert Jahren Erfahrung, die mit dem 
Erfolg von ETO begann, bieten wir dir als renom-
mierter Lebensmittelhersteller für den Großver-
braucherbereich die passenden Lösungen für deine 
speziellen Bedürfnisse. Unsere tiefgreifende Kenntnis 
ermöglicht es, Produkte zu entwickeln, die höchs-
ten Ansprüchen gerecht werden. Wir unterstützen 
dich mit unserem vielfältigen Sortiment dabei, deine 
Gäste jeden Tag aufs Neue zu begeistern.

Unsere Produkte lassen sich einfach und schnell 
auch von ungelernten Kräften zubereiten. Durch 
ihre Standstabilät und Gelingsicherheit sorgen  
sie für mehr Effizienz und bieten dir Kalkulation-
sicherheit.

Vertraue auf Tradition: 
In Profi-Küchen zählt  
Zuverlässigkeit!

Klare Suppen & 
Suppeneinlagen 

S. 7

S. 5

S. 12

Soßen &  
vegetarische  
Spezialitäten

S. 9

 
Bindemittel &  
Würzmittel

S. 11



Ob in Brühe oder 
als Hauptmahlzeit. 

Gibt’s auch mit Fleisch.

KLARE SUPPEN & SUPPENEINLAGEN5 6KLARE SUPPEN & SUPPENEINLAGEN

Unsere Suppen sind nicht nur unverzichtbar, son-
dern auch echte Stars im Großverbraucherbereich! 
Warum? Weil sie absolut köstlich und vielseitig 
sind. Ob mit oder ohne Kräuter, vegetarisch oder 
fleischhaltig – unsere Suppen passen sich deinen 
Bedürfnissen an. Als heiße Brühe für zwischendurch, 
als klare Suppe mit köstlichen Einlagen (übrigens, 
schau mal auf die rechte Seite!) oder als unschlag-
bares Würzmittel – bei uns findest du genau das 
Richtige!

Überzeuge dich selbst von dem Geschmack, der 
unsere Suppen so einzigartig macht!

Klar wie 
Kloßbrühe:
Unsere Suppen sind 
ein Genuss.

Unsere Suppeneinlagen sind nicht nur einfach  
und schnell zuzubereiten – sie sind auch perfekt 
auf unsere klaren Suppen abgestimmt. Einfach rein 
damit in die heiße Brühe und ziehen lassen bis sie 
an die Oberfläche kommen. Schneller geht’s nicht! 

Entdecke unsere vielfältige Auswahl an hochwer-
tigen Suppeneinlagen, die durch ihre erstklassige 
Qualität und beliebten Geschmacksrichtungen zu 
unseren Topsellern zählen.

Zieht immer!
Leckere Geschmackseinlage.

Die klassische Suppeneinlage 
zum Verfeinern von Brühen 
und Suppen.

1-39-275054
6 x 1 kg Beutel

Der beliebte Klassiker unter 
den Suppeneinlagen.

1-39-275056 
6 x 1 kg Beutel

Vegetarische 

Maultaschen

Zarte Nudelteigtaschen mit  
Gemüse-Weißbrot-Füllung  
(66 %), vorgegart.

1-39-206471 
1 x 6 kg Kt. (120 St. à ca. 50 g)

Eierstichwürfel

Markklößchen

Klare Suppen & 
Suppeneinlagen – 
das perfekte Paar!

Unsere Vielfalt:

• Alle gängigen Sorten:  
Gemüse-, Fleisch- und Hühnersuppe – 
sowohl mit Kräuter-Gemüse- 
einlage erhältlich als auch ohne 

• Insbesondere ohne Einlage ideal geeignet 
auch als Würzmittel 

• Kaltlöslich – deshalb auch sehr gut  
zum Würzen kalter Gerichte (z. B. Salate) 
einsetzbar

• Einfache Zubereitung, einfaches Handling

• Bain-Marie-stabil

• Alle klaren Brühen sind durchgängig  
kenntlichmachungsfrei auf Speisekarten 
(Zusatzstoffe und Allergene)

FACT
BOX

Hühnerkraftbouillon, Gold-

huhn, mit Kräutereinlage

Bouillon mit kräftigem Huhn-
geschmack, fein abgerundet 
durch ihre Kräuter- und Gemü-
seeinlage. Ideal zum Würzen.

1-39-250028 
1 x 12 kg Eimer

Fleischsuppe, klar,  

mit Kräutereinlage

Geschmacklich kräftige 
Fleischsuppe mit einer fein 
abgestimmten Kräuter- und 
Gemüseeinlage.

1-39-250033 
1 x 12 kg Eimer

Gemüsesuppe, klar, Eto-

klar, mit Kräutereinlage

Kräftige, klare Gemüsesuppe 
mit feiner Gemüseeinlage und 
Petersilie.

1-39-250031 
1 x 12 kg Eimer

Mich gibt’s auch 
frei von Hefe.

Gekörnte Brühe 

Die fein abgestimmte Brühe 
macht Suppen, Soßen, Gemüse, 
Fleisch- und Kartoffelspeisen 
würziger und schmackhafter. 

1-39-250039 
1 x 12 kg Eimer

Traditionelle Suppeneinlage mit 
feinem Grießgeschmack.

1-39-275055 
6 x 1 kg Beutel

Grießklößchen

Für den richtig 
kräftigen Geschmack 

empfehlen wir:

Rindfleischkraftbouillon

Herzhafte Brühe mit kräftigem 
Rindfleischgeschmack.

1-39-250030 
1 x 6 kg Eimer

Weitere Produkte findest du auf S. 13 Weitere Produkte findest du auf S. 13
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Das Sortiment der klaren Suppen wird ergänzt
durch vier Varianten mit Nudel- und Gemüseein-
lage. Drei sind für Vegetarier geeignet. Die perfekte 
Lösung, auch wenn’s mal schnell gehen muss: das 
Produkt einfach in die entsprechende Menge Wasser 
einrühren und 8–10 Min. kochen lassen – schnell 
und ohne großen Aufwand steht die leckere Suppe 
mit reichhaltiger Einlage auf dem Tisch!

Wieder ein paar 
Handgriffe gespart:
klare Suppen mit Einlage.

Hochwertige Cremesuppen sind lecker, nahrhaft 
und von uns. Wir bieten zwei Ranges an: die 
klassischen Cremesuppen als fertige Suppe oder 
als Suppenbasis und die royalen Cremesuppen mit 
Gemüseeinlage. Darunter findest du jeweils auch 
vegetarische und vegane Varianten. 

Auch Cremesuppen 
sind ganz klar:
ein Erfolgsrezept.

Classic 

Tomatencremesuppe

Cremige Suppe mit aromatisch 
fruchtigem Tomatengeschmack.

1-39-205754 
2 x 3 kg FS

Classic 

Blumenkohlcremesuppe

Feincremige Suppe mit dem 
typisch herzhaften Geschmack 
von Blumenkohl.

1-39-205753 
2 x 3 kg FS

Classic 

Spargelcremesuppe

Suppe mit einer feinen, cremi-
gen Konsistenz und dem typi-
schen Geschmack von Spargel.

1-39-259046 
2 x 3 kg FS

Classic 

Kürbiscremesuppe

Feincremige Suppe mit ausge-
prägtem Kürbischarakter und 
feiner Petersilie.

1-39-205786 
2 x 3 kg FS

Royal 

Waldpilzcremesuppe

Feincremige Suppe mit typi-
schen Waldpilzen wie Butter-
pilzen und Steinpilzen sowie 
Champignons.

1-39-205780 
2 x 3 kg FS

Royal 

Spargelcremesuppe

Feincremige Suppe mit delika-
ten weißen Spargelstücken.

1-39-205776 
2 x 3 kg FS

Royal 

Grünkerncremesuppe

Schmackhafte helle Suppe mit 
ausgeprägtem Grünkernge-
schmack, Karotten und Sellerie-
blättern.

1-39-205782 
2 x 3 kg FS

Royal 

Brokkolicremesuppe

Schmackhafte Cremesuppe mit 
feinen Brokkolistückchen.

1-39-205771 
2 x 3 kg FS

Minestrone

Italienische Suppe mit Nudeln 
und vielen Gemüsesorten wie 
Tomaten, Karotten, Erbsen, 
Zucchini, Lauch und Zwiebeln.

1-39-205790 
2 x 3 kg FS

Zwiebelsuppe

Feine, aromatische, klare Zwie-
belsuppe mit hohem Zwiebel-
anteil.

1-39-205789 
2 x 3 kg FS

Hühnersuppe mit  

Eiernudeln

Feine Suppe mit intensivem 
Huhncharakter, feiner Gemüse-
einlage und Eiernudeln.

1-39-205794 
2 x 3 kg FS

Eiermuschelsuppe

Klare Gemüsesuppe mit einem 
hohen Anteil von Eiermuscheln 
und einer vielfältigen Gemüse-
einlage.

1-39-205793 
2 x 3 kg FS

Schnell und variantenreich:

• Hohe Cremigkeit

• Cook & Chill-Eignung/Kühlstabilität

• Hohe Bain-Marie-Stabilität durch gleich-
bleibende Bindung

• Einheitliche Dosierung (80 g/l für Classic, 
100 g/l für Royal) – gibt Sicherheit und 
steigert die Effizienz in der Küche

• Vielfältiges Angebot für spezielle Bedürf-
nisse (Vegetarier, Veganer, Allergiker)

FACT
BOX

Weitere Produkte findest du auf S. 13
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Für jede Soße gibt es ganz bestimmte Partner, mit 
denen sie das Erlebnis für die Gäste perfekt ma-
chen. Unsere Sauce Hollandaise passt zum Beispiel 
bestens zu unseren ungefüllten und ungesüßten 
Eierpfannkuchen, zusammen mit einer nett ange-
richteten Portion buntem Gemüse oder Spargel. 
 
Unsere Tomatensoße oder auch die Delikatess-Soße 
zu Braten machen unsere vegetarischen Hackbäll-
chen noch schmackhafter.  
 
Oder serviere auch unsere anderen leckeren,
vegetarischen Tiefkühlprodukte.

Kombiniert wird’s 
noch besser! 
Für jede Soße die perfekte 
Ergänzung.

Weiße Soße / Béchamel, 

Granulat

Fein abgestimmte, sämige Soße 
mit ausgewogen neutralem, 
leicht sahnigem Grundge-
schmack.

1-39-250054 
1 x 12 kg Eimer

Sauce Hollandaise, 

Royal, Granulat

Klassische Soße mit aus-
geprägtem Buttergeschmack 
und feiner Eiernote. Auch zum 
Gratinieren geeignet.

1-39-250064 
1 x 4 kg Eimer

Bratensaft, Goldox, 

Instant

Leicht gebundene Fleischsoße: 
zum Abschmecken und Ver-
feinern dunkler Soßen oder als 
Grundbasis.

1-39-205818 
1 x 12 kg Eimer

Bolognesesoße, vegan, 

Royal, Instant

Bolognesesoße in veganer 
Form, auf fruchtiger Tomaten-
basis und mit Kräutern italieni-
scher Art.

1-39-205338 
2 x 2,5 kg FS

Delikatess-Soße zu  

Braten, Granulat

Dunkle Soße mit leichter bis 
mittlerer Bindung, würzig im 
Geschmack und universell ein-
setzbar.

1-39-250041 
1 x 12 kg Eimer

Unsere Soßen können mehr:

• Vielseitig einsetzbar

• Optimal als Basis zur individuellen Ver-
feinerung für eigene Soßenkreationen

• Bain-Marie-stabil

• Säurestabil

• Geeignet für Cook & Chill 

Eierpfannkuchen,  

ungefüllt, ungesüßt

Geklappte Eierpfannkuchen, 
nur leicht mit Jodsalz ab-
geschmeckt, daher neutral im 
Geschmack.

1-39-206462 
1 x 3,5 kg Kt. (50 St. à ca. 70 g)

Vegane Falafel

Kross gebackene Falafelbäll-
chen aus Kichererbsen und 
Gewürzen, vegan.

1-39-275017 
1 x 5 kg Kt. (332 St. à ca. 15 g)

Vegetarische Würstchen 

nach Wiener Art

Gegartes, fleischloses Würst-
chen auf Basis von Hühnerei 
mit feiner rauchiger Note.

1-39-275046
1 x 5 kg Kt. (100 St. à ca. 50 g)

Vegetarische  

Hackbällchen

Kross gebraten, aus struk-
turiertem Soja- und Weizen-
eiweiß.

1-39-206541 
1 x 4 kg Kt. (285 St. à ca. 14 g)

Vegetarischer  

Gemüsestrudel

Veg. Blätterteigstrudel mit Ge-
müsemischung aus Speiserü-
ben, Sellerie, Erbsen, Karotten, 
Brokkoli und Champignons.

1-39-275039 
1 x 5 kg Kt. (25 St. à ca. 200 g)

Mit Fleisch? Nutze 
unser Fix-Produkt.

Tomatensoße, Granulat

Sämige, fruchtig-frische To-
matensoße – beliebt zu vielen 
Gerichten.

1-39-250043 
1 x 12 kg Eimer

Rahmsoße, Granulat

Eine typisch hellbraune, rah-
mige Soße, die sich äußerst 
vielseitig einsetzen lässt.

1-39-250057 
1 x 10 kg Eimer

Mich gibt’s auch
vegan.

Was wären manche Gerichte nur ohne eine tolle 
Soße? Sie ist die geschmacksgebende Komponente, 
mit der ein Gericht steht oder fällt. Aus langer Tra-
dition wissen wir, wie wichtig eine qualitativ und 
sensorisch hochwertige, leckere Soße für die Gäste 
ist. Und wie schnell und gelingsicher man sie in der 
Großküche zubereiten können muss. 

Unser speziell für Großverbraucher entwickeltes 
Soßensortiment überzeugt mit Anwenderfreundlich-
keit und feinen Geschmackserlebnissen und reicht 
deshalb von Grundprodukten wie „Tomates Con-
cassées“ über Bratensaft und -jus bis hin zu sämt-
lichen klassischen Grundsoßen.

Einfach lecker!
Ohne Soß’ nix los!

FACT
BOX

Probiere auch 
unsere anderen leckeren  
vegetarischen  
Tiefkühlprodukte!

Weitere Produkte findest du auf S. 13



Würzmischung für  

Gemüse, Gemüsegold 

Verfeinert und würzt frisches 
und TK-Gemüse. Bringt den 
Gemüsegeschmack zur Geltung. 
Mit feinem Buttergeschmack.

1-39-205210 
1 x 5 kg Eimer

BINDEMITTEL, WÜRZMITTEL & KARTOFFELSPEZIALITÄTEN11 12BINDEMITTEL, WÜRZMITTEL & KARTOFFELSPEZIALITÄTEN

Ein Liebling der abwechslungsreichen Großverpfle-
gung: Kartoffeltaschen mit cremiger, vegetarischer 
Füllung – kross gebacken als Snack, Hauptgericht 
oder Beilage.

Bei kleinen Kindern ebenso beliebt wie in großen 
Küchen: Kartoffelpuffer. Weil sie schnell in der 
Pfanne, der Fritteuse oder dem Konvektomat zu-
bereitet werden können und die ideale Basis zur 
Abwandlung mit individuellen Toppings sind – als 
Beilage oder kleine Zwischenmahlzeit.

Sehen handgemacht aus und schmecken auch so: 
Bauernrösti aus grob geraspelten Kartoffeln, gold-
braun und knusprig. Besonders praktisch und ein-
fach ist die schnelle Zubereitung in Pfanne, Fritteuse 
oder Konvektomat.

Kennen alle, 
können alle:
unsere  
Kartoffelspezialitäten.

Eine gute Roux gehört als klassische Mehlschwitze 
in jede Küche – auch im Großverbraucherbereich.
Einfach in die Soße oder Suppe zum Andicken ein-
rühren und aufkochen. Übrigens bieten wir auch 
eine Roux auf Reisbasis an: ohne gluten- und lakto-
sehaltige Zutaten und ohne allergene Zutaten. Mehr 
zu unserer Roux in der FACT BOX!

Aber auch ein anderes klassisches Bindemittel er-
hältst du in der gewohnt exzellenten Qualität von 
uns: glutenfreie Gustin Feine Speisestärke – seit 
1898 bewährt zum Binden von Suppen und Soßen 
oder für die Verfeinerung von Kuchen, Torten und 
Plätzchen.

Ebenfalls erhältlich ist das einfach anzuwendende 
Bindemittel Plus zur Konsistenzanpassung von kal-
ten oder warmen Speisen und Getränken.

Das sofort lösliche, kaltquellende Bindemittel Cook & 
Chill ist für heiße und kalte Zubereitung geeignet, 
vegan, geschmacksneutral und frei von kennzeich-
nungspflichtigen Allergenen.

Hohe Qualität,  
niedriger Aufwand:
unsere bewährten  
Bindemittel.

Unsere Roux:  
einfach viele Vorteile
• Perfekt deckende Bindung

• Hervorragendes Einrührverhalten/gute 
Löslichkeit

• Unkomplizierte Nachdosierung

• Geeignet für Cook & Chill

• Geringe Schaumbildung beim Kochen

• Geschmacksneutral 

• Hohe Standstabilität 

• Kühl- und phasenstabil

FACT
BOX

Universell einsetzbar für Fleisch-, Geflügel- und 
Fischspeisen, Gemüse, Kartoffelgerichte, Teigwaren, 
Suppen, Soßen und pikante Salate. Ob klassisch 
zum Würzen, Verfeinern und Abschmecken herz-
hafter Speisen oder ob nur für Gemüse – unsere 
Würzmischungen machen dir die Arbeit leicht.

Die Mischung macht 
es fast von selbst.
Unsere Würzmittel.

Roux hell

Helle Mehlschwitze zum Binden 
von Fonds und Herstellung von 
Soßen, Frikassee, Ragout fin 
und Suppen auf Mehlbasis.

1-39-259008 
1 x 10 kg Eimer

Roux dunkel

Dunkle Mehlschwitze zum 
Binden von Fonds und Herstel-
lung von Soßen, Ragouts und 
Suppen auf Mehlbasis.

1-39-259012 
1 x 10 kg Eimer

Bindemittel Cook & 

Chill, kaltquellend

Zur Kalt- und Warmanwen-
dung.

1-39-205850 
1 x 8 kg Eimer

Bindemittel Plus

Leicht zu dosieren. Zur Kon-
sistenzanpassung von Speisen 
und Getränken, enthält 92 % 
verwertbare Kohlenhydrate.

1-39-262000 
6 x 0,4 kg FS

Kartoffeltaschen 

Frischkäse-Kräuter 

Knusprige Kartoffeltaschen 
mit einer cremigen Frischkäse-
Kräuter-Füllung.

1-39-275033 
1 x 5,25 kg Kt. (70 St. à ca. 75 g)

Knusper-Kartoffelpuffer

Kartoffelpuffer aus geraspelten 
Kartoffeln, fein gewürzt, wie 
hausgemacht. Ideal als Beilage, 
aber auch als Hauptgericht.

1-39-206477 
1 x 5,6 kg Kt. (100 St. à ca. 56 g)

Bauernrösti,  

wie handgemacht

Aus grob geraspelten Kar-
toffeln, überzeugend durch 
handgemachtes Aussehen und 
feinwürzigen Geschmack.

1-39-275031 
1 x 6 kg Kt. (120 St. à 50 g)

Noch in zwei  
weiteren Varianten.

Mich gibt’s auch
frei von Gluten.

Mich gibt’s auch
frei von Gluten.

Würzmischung universal 

Küchengold 

Universelles Feinwürzmittel – 
verfeinert und würzt zugleich 
alle Speisen sowie Gemüse, 
Kartoffelgerichte und mehr.

1-39-205878 
1 x 12 kg Eimer

Speisestärke Gustin

Verwendbar für Suppen, Soßen, 
Obst, Gemüse, Aufläufe, Des-
serts sowie zur Verfeinerung 
von Kuchen und Gebäck.

1-39-201804
4 x 2,5 kg FS

Weitere Produkte findest du auf S. 13 Weitere Produkte findest du auf S. 13



SORTIMENTSAUSZUG13 14KONTAKT

DOP-Art.-Nr. Artikel Produkteigenschaften Bestelleinheit/Ergiebigkeit Palettierung

Klare Suppen & Suppeneinlagen

1-39-250031 Gemüsesuppe, klar, Etoklar, mit Kräutereinlage 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-255068 Gemüsesuppe, klar, Etoklar, ohne Einlage 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-255016 Gemüsesuppe, klar, Etoklar, hefefrei, mit Kräutereinlage 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-250033 Fleischsuppe, klar, mit Kräutereinlage 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-250034 Fleischsuppe, klar, ohne Kräutereinlage 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-250039 Gekörnte Brühe 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-250028 Hühnerkraftbouillon, Goldhuhn, mit Kräutereinlage 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-250029 Hühnerkraftbouillon, Goldhuhn, ohne Kräutereinlage 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-250030 Rindfleischkraftbouillon 1 x 6 kg Eimer 12/Lage 60/Palette

1-39-275055 Grießklößchen, tiefgefroren 6 x 1 kg Beutel 9/Lage 90/Palette

1-39-275054 Eierstichwürfel, tiefgefroren 6 x 1 kg Beutel 9/Lage 81/Palette

1-39-275056 Markklößchen, tiefgefroren 6 x 1 kg Beutel 9/Lage 90/Palette

1-39-275057 Suppenfleischklößchen, tiefgefroren 6 x 1 kg Beutel 9/Lage 90/Palette

1-39-275058 Grünkernklößchen, tiefgefroren 6 x 1 kg Beutel 9/Lage 90/Palette

1-39-206471 Vegetarische Maultaschen, tiefgefroren 1 x 6 kg Kt. (120 St. à ca. 50 g) 9/Lage 90/Palette

1-39-206413 Schwäbische Maultaschen, tiefgefroren 1 x 4,25 kg Kt. (50 St. à ca. 85 g) 12/Lage 120/Palette

Klare Suppen mit Einlage & Cremesuppen 

1-39-205790 Minestrone 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205793 Eiermuschelsuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205794 Hühnersuppe mit Eiernudeln 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205789 Zwiebelsuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205786 Classic Kürbiscremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205754 Classic Tomatencremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-259046 Classic Spargelcremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205753 Classic Blumenkohlcremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-259045 Classic Champignoncremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-259032 Classic Geflügelcremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205771 Royal Brokkolicremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205776 Royal Spargelcremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205780 Royal Waldpilzcremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205761 Royal Kräutercremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205778 Royal Tomatencremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205773 Royal Karottencremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-205782 Royal Grünkerncremesuppe 2 x 3 kg FS 19/Lage 76/Palette

Soßen & Vegetarische Spezialitäten

1-39-257057 Peperonata 6 x 2,6 kg Dose 5/Lage 35/Palette

1-39-205901 Tomates Concassées 6 x 2,5 kg Dose 5/Lage 40/Palette

1-39-205818 Bratensaft Goldox 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-257040 Bratenjus, Royal, pastös 1 x 12 kg Eimer 11/Lage 44/Palette

1-39-250054 Weiße Soße / Béchamel, Granulat 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-250043 Tomatensoße, Granulat 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-257022 Weiße Soße / Béchamel, vegan, Instant 1 x 8 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-205828 Velouté, Instant 1 x 10 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-205324 Braune Soße, Instant 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-257002 Demi-glace, Granulat 1 x 10 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-250041 Delikatess-Soße zu Braten, Granulat 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-257001 Delikatess-Soße zu Braten, hefefrei, Instant 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-250057 Rahmsoße, Granulat 1 x 10 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-250060 Delikatess-Soße zu Rinderbraten, Granulat 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-257003 Geflügelsoße, Royal, Granulat 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-250062 Delikatess-Soße zu Schweinebraten, Granulat 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-205338 Bolognesesoße, vegan, Royal, Instant 2 x 2,5 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-259024 Fix für Bolognese 2 x 2,75 kg FS 19/Lage 76/Palette

1-39-250064 Sauce Hollandaise, Royal, Granulat 1 x 4 kg Eimer 12/Lage 60/Palette

1-39-257005 Sauce Limonaise, Royal, Granulat 1 x 4 kg Eimer 12/Lage 60/Palette

1-39-275046 Vegetarisches Würstchen nach Wiener Art, tiefgefroren 1 x 5 kg Kt. (100 St. à ca. 50 g) 12/Lage 120/Palette

1-39-206541 Vegetarische Hackbällchen, tiefgefroren 1 x 4 kg Kt. (285 St. à ca. 14 g) 9/Lage 81/Palette

1-39-275017 Vegane Falafel, tiefgefroren 1 x 5 kg Kt. (332 St. à ca. 15 g) 9/Lage 99/Palette

1-39-206462 Eierpfannkuchen, ungefüllt, ungesüßt, tiefgefroren 1 x 3,5 kg Kt. (50 St. à ca. 70 g) 9/Lage 99/Palette

1-39-275039 Vegetarischer Gemüsestrudel, tiefgefroren 1 x 5 kg Kt. (25 St. à ca. 200 g) 12/Lage 108/Palette

Bindemittel, Würzmittel & Kartoffelspezialitäten 

1-39-259008 Roux hell 1 x 10 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-259012 Roux dunkel 1 x 10 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-259019 Roux hell, auf Reisbasis 1 x 10 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-259018 Roux dunkel, auf Reisbasis 1 x 10 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-201804 Speisestärke Gustin 4 x 2,5 kg FS 10/Lage 50/Palette

1-39-201806 Speisestärke Gustin 1 x 15 kg Eimer 6/Lage 18/Palette

1-39-205850 Bindemittel Cook & Chill, kaltquellend 1 x 8 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-262000 Bindemittel Plus 6 x 0,4 kg FS 12/Lage 96/Palette

1-39-205265 Panierfix 1 x 5 kg Eimer 12/Lage 60/Palette

1-39-259020 Panierfix Extra 1 x 5 kg Eimer 12/Lage 60/Palette

1-39-205290 Speisewürze, Gold 1 x 6,25 kg Kanister 28/Lage 112/Palette

1-39-205878 Würzmischung universal, Küchengold 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 32/Palette

1-39-205855 Würzmischung Classic, Goldhuhn 1 x 12 kg Eimer 8/Lage 24/Palette

1-39-205210 Würzmischung für Gemüse, Gemüsegold 1 x 5 kg Eimer 12/Lage 60/Palette

1-39-275033 Kartoffeltaschen Frischkäse-Kräuter, tiefgefroren 1 x 5,25 kg Kt. (70 St. à ca. 75 g) 9/Lage 99/Palette

1-39-275036 Kartoffeltaschen Tomate-Mozzarella, tiefgefroren 1 x 5,25 kg Kt. (70 St. à ca. 75 g) 9/Lage 99/Palette

1-39-275034 Kartoffeltaschen Brokkoli-Frischkäse, tiefgefroren 1 x 5,25 kg Kt. (70 St. à ca. 75 g) 9/Lage 99/Palette

1-39-275031 Bauernrösti, tiefgefroren 1 x 6 kg Kt. (120 St. à 50 g) 9/Lage 90/Palette

1-39-206477 Knusper-Kartoffelpuffer, tiefgefroren 1 x 5,6 kg Kt. (100 St. à ca. 56 g) 10/Lage 60/Palette * gem. deutscher LMZDV. 
** gem. VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV). Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.
*** Vor dem Regenerieren: Lagerung max. 72 Std. unter 3 °C und max. 12 Std. unter 1 °C. Beim Regenerieren: Kerntemperatur von 70 °C für mind. 2 Minuten sicherstellen.
**** Für nähere Informationen zu den im Produkt enthaltenen „Glutenhaltiges Getreide und/oder Schalenfrüchte“ siehe Dr. Oetker Professional Katalog „Unser Großverbrauchersortiment“.

Produkteigenschaften

Ohne kennzeichnungspflichtige  
Zusatzstoffe*

Ohne kennzeichnungspflichtige  
Allergene**

Ohne kennzeichnungspflichtige  
laktosehaltige Zutaten**

Ohne kennzeichnungspflichtige  
glutenhaltige Zutaten**

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

Kennzeichnungspflichtige Allergene

Vegan

Vegetarisch

Tiefgefroren

Fingerfood

enthält glutenhaltiges Getreide und 
daraus hergestellte Erzeugnisse****

enthält Eier und daraus hergestellte 
Erzeugnisse

enthält Sojabohnen und daraus  
hergestellte Erzeugnisse

enthält Milch und daraus hergestellte 
Erzeugnisse, einschließlich Laktose

enthält Sellerie und daraus  
hergestellte Erzeugnisse

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

Piktogramme auf einen Blick:

enthält Lupinen und daraus herge-
stellte Erzeugnisse

Weiche Kost

Passierte Kost

Leichte Vollkost

Cook & Chill-geeignet***

Regenerierfertig

Bei uns gilt für den 
Großverbraucherbereich: einfach, schnell, 
zuverlässig. Auch beim persönlichen 
Kontakt mit uns.
 
Für Bestellungen wende dich  
bitte an unsere Großhandelspartner oder 
direkt an:  
 
07243-104-307  
kundenbetreuung@oetker-professional.de  

 
Unsere Produkt-, Service- und 
Konzeptvielfalt findest du unter: 
 
www.oetker-professional.de

Einfacher  
geht immer –
auch beim Kontakt.

Finde den  
Ansprechpartner  
in deiner Nähe.

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstärker

mit Phosphat  
(bei Fleischerzeugnissen)


