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1-25-018400 Pizza Perfettissima 0000 1x 2,67 kg Kt. 17/ Lage Prismafood ca. 5:30 min
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1-25-017300 Pizza Perfettissima 0000 1x 2,28 kg Kt. 17/ Lage Prismafood ca. 5:00 min
4001724033486 Prosciutto 6 StUck aca. 380¢g 85/ Palette Steinofen
1-25-017700 Pizza Perfettissima 200 1x 2,225 ke'Kt. 37/ q0e Prismafood ca. 5:30 min
4001724033561 BBQ Pollo 5Stick aca. 445¢g 85/ Palette Steinofen
1-25-017900 Pizza Perfettissima 0000 1x261 kg Kt. 17/ Lage Prismafood ca. 5:00 min
4001724041214 Hawaii 6 Stuckaca. 435¢g 85/ Palette Steinofen
1-25-017600 Pizza Perfettissima 2000 1 x 2,46 kg Kt. 17/ Lage Prismafood ca. 5:30 min
4001724033547 Tonno 6 Stuckaca. 410 g 85/ Palette Steinofen
1-25-017800 Pizza Perfettissima 000 1 x 2,43 kg Kt. 17 / Lage Prismafood ca. 5:00 min
4001724033585 Calabrese Piccante 6 Stuckaca. 405 g 85/ Palette  Steinofen
1-25-017500 Pizza Perfettissima O200 1x 2,20 kg Kt. 17 / Lage Prismafood ca. 6:00 min
4001724033523 Verdure Grigliate 5 Stuck aca. 440 g 85 / Palette Steinofen
1-25-017400 Pizza Perfettissima O200 1 x 2,28 kg Kt. 17 / Lage Prismafood ca. 4:30 min
4001724033509 Quattro Formaggi 6 Stuckaca. 380 g 85/ Palette Steinofen
1-25-018500 Pizza Perfettissima 00060 1 x 2,225 kg Kt. 17 / Lage Prismafood ca. 5:30 min
4001724045434 Kurbis Spinat 5Stiuckaca. 445¢g 85/ Palette Steinofen
1-25-015200 Pizza Perfettissima O200 1 x 4,05 kg Kt. 7/ Lage Prismafood ca. 4:30 min
4001724035794 Piccola Margherita 18 Stick dca. 225 g 49 / Palette  Steinofen
1-39-270014 Pizza Perfettissima R 1 x 5,88 kg Kt. 8/ Lage Prismafood ca. 3:30 min
4006733016895 Base Pura Glutenfrei 28 Stick a 210 g 40 / Palette Steinofen
1-25-017000 Pizza Perfettissima 220 1 x 2,85 kg Kt. 12/ Lage Prismafood ca. 4:00 min
4001724033424 Base Pomodoro 10 Stick a ca. 285 g 60 / Palette  Steinofen
1-25-018000 Pizza Perfettissim 220 1 x 2,35 kg Kt. 12/ Lage Prismafood ca. 4:00 min
4001724042631 Base Puro 10 Stick aca. 235g 60/ Palette  Steinofen
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1-25-012000 La Pinsa! 0 1x 2,10 kg Kt. 12/ Lage Prismafood ca. 6:00 min
4001724044635 Base Pomodoro 7 Stick a ca. 300 g 84 / Palette Steinofen
1-25-012100 La Pinsa! O200 1x 2,10 kg Kt. 12/ Lage Prismafood ca. 6:00 min
4001724044659 Base Bianca 7 Stick a ca. 300 g 84 / Palette Steinofen
1-25-012200 La Pinsa! O200 1x 2,16 kg Kt. 12/ Lage Prismafood ca. 8:00 min
4001724044673 Margherita di Bufala 6 St[‘Jck‘a ca. 360 g 84 / Palette Steinofen
1-25-012400 La Pinsa! O200 1 x 2,52 kg Kt. 12/ Lage Prismafood ca. 8:00 min
4001724044710 Verdure e Formaggio di Capra 6 Stick a ca. 420 g 84 / Palette Steinofen
1-25-012300 La Pinsa! 000 1x 2,40 kg Kt. 12/ Lage Prismafood ca. 8:00 min
4001724044697 Salame di Finocchietto 6 StUck a ca. 400 g 84 / Palette Steinofen
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1-25-020400 Die Ofenfrische O200 1x 4,92 kg Kt. 6/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 9:00 min
4001724014621 Vier-Kase 12 Stick a ca. 410 g 66 / Palette
1-25-020200 Die Ofenfrische 0000 1 x 4,98 kg Kt. 6/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 9:00 min
4001724014584 Speciale 12 Stick aca. 415 g 66 / Palette
1-25-020300 Die Ofenfrische 000 1 x 4,98 kg Kt. 6/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 9:00 min
4001724014607 Peperoni-Salami 12 Stick a ca. 415 g 66 / Palette
1-25-020000 Die Ofenfrische 000 1 x 4,86 kg Kt. 6/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 9:00 min
4001724014546 Diavolo 12 Stick aca. 4058 66/ Palette
1-25-020500 Die Ofenfrische 2000 1x 5,22 kg Kt. 6/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 9:00 min
4001724014645 Thunfisch 12 Stick aca. 435 ¢ 66 / Palette
1-25-020900 Rohteig-Pizzaboden 220 1 x 6,38 kg Kt. 6/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 9:00 min
4001724016335 mit Pulpe 22 Stuckaca.290g 42/ Palette
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1-25-002000 Pizza Snack O200 1x 4,2 kg Kt. 12/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 10:00 min
4001724035558 Margherita ; 28St4150¢ 72/ Palette
1-25-002100 Pizza Snack 000 1 x 4,48 kg Kt. 12/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 10:00 min
4001724035572 Salame 28St4160¢g 72/ Palette
1-25-002200 Pizza Snack 0000 1x 4,48 kg Kt. 12/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 10:00 min 2
4001724035596 Prosciutto 28Sta160¢g 72/ Palette
1-25-002300 Pizza Snack O200 1x 4,76 kg Kt. 12/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 12:00 min ¥
4001724035619 Verdure gasta it 12y Halete t
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1-25-025200 GN 24 x 28 cm Pizza 220 1 x 3,96 kg Kt. 11/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 12:00 min
4001724035633 Base Pomodoro 8 Stuck dca. 495 g 55/ Palette
1-25-025300 GN 24 x 28 cm Pizza D200 1 x 4,88 kg Kt. 11/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 12:00 min
4001724035657 Margherita 8 Stuck dca. 610 g 55 / Palette
1-25-025400 GN 24 x 28 cm Pizza 00060 1 x 4,96 kg Kt. 11/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 12:00 min
4001724035671 Salame 8 Stuck 4 ca. 620 g 55 / Palette
1-25-025500 GN 24 x 28 cm Pizza 0000 1 x5 kg Kt. 11/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 12:00 min
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1-39-270013 GN 48 x 28 cm Pizzaplatte 220 1 x 9,0 kg Kt. 6/ Lage Kombi-Dampfer  ca. 8:00 min
4006733015058 15 Stick a ca. 600g 36/ Palette
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1-39-270007 Pizza Teigling 170 g 0 1x 10,2 kg Kt. 9/ Lage
4006733014983 60St.aca. 170 g 63/ Palette
1-39-270008 Pizza Teigling 230 g 20 1 x 10,35 kg Kt. 9/ Lage
4006733014990 455St. 4 ca. 2308

63/ Palette
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Bei Interesse an unseren Service-Paketen steht Ihnen Ihr
Kundenberater und unser Kundenservice gerne zur VerfUgung.

Fur Produkt-Bestellungen wenden Sie sich bitte an unsere
GroBhandelspartner oder direkt an:

07243-104-307
kundenbetreuung@oetker-professional.de

Unsere gesamte Produkt- und Konzeptvielfalt finden Sie unter:
www.oetker-professional.de

Piktogramme auf einen Blick

Produkteigenschaften / Nahrwerte:
vegan

() vegetarisch
@ ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe*
@ ohne kennzeichnungspflichtige laktosehaltige Zusatzstoffe**

Kennzeichnungspflichtige Allergene
gem. VO EU Nr.1169/2011 (LMIV):

@ Glutenhaltiges Getreide™*

@ enthalt Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse

6 enthalt Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse
@ Milch (einschlieBlich Laktose)

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV:
@ mit Farbstoff

© mit Antioxidationsmittel

e mit Phosphat (bei Fleischerzeugnissen)

* gem. deutscher LMZDV.
** gem. VO EU Nr.1169/2011 (LMIV). Technologisch unvermeidbare
Spuren konnten nicht ausgeschlossen werden.
** FUr ndhere Informationen zu den im Produkt enthaltenen
,Glutenhaltiges Getreide"” siehe Dr. Oetker Professional
Katalog ,Unser GroRverbrauchersortiment".

Alle Informationen beziehen sich auf den Zeitpunkt der Erstel-
lung im Februar 2023. Anderungen und Irrtumer vorbehalten.
Abbildungen ahnlich. Alle lebensmittelrechtlichen Angaben fUr die
zubereiteten Produkte liegen in der Verantwortung des Weiter-
verarbeiters. Alle Abbildungen sind Serviervorschlage.




