
Für Bestellungen wende dich bitte an unsere  
Großhandelspartner oder direkt an:

07243-104-307 
kundenbetreuung@oetker-professional.de

www.oetker-professional.de
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.Fertig belegt und ultraschnell am Tisch Abgestimmt auf die zünftige Küche

Knusprig, herzhaft, lecker  
mit Speck und Zwiebeln

Waffeln - süße Schmankerl

KNUSPRIGE
Basis für kreative Ideen

CLEVERE 
REZEPT-

IDEEN

mit Apfelmus, Puderzucker  
und hellem Crumble

Mini − Waffeln
Lütticher

mit Pflaumenkompott  
& Vanilleeis 

Waffel 

UNSER KOMPLETTES 
GASTRONOMIE-ZUBEHÖR 
für eine erfolgreiche Ansprache deiner Kunden 
findest du im Online Shop

Finde den  
Ansprechpartner  
in deiner Nähe

Pinsa Snack Pancetta e Cipolla
Mit würziger Sour-Cream-Soße, 
saftiger Pancetta, roten Zwiebeln, 
Mozzarella
1-25-001300· 18 St. á 187 g

Einleger für  
Gehwegtafel und 
Tischaufsteller  
bekommst du  
über unseren  
Außendienst!

La Pinsa Pancetta e Cipolla
Mit würziger Sour-Cream-Soße, 
saftiger Pancetta, 
roten Zwiebeln
1-25-012500 · 6 St. á 375 g

zwei 
Formate –

du hast die 
Wahl!

WEITERE  
LECKERE 
DESSERT-  
IDEEN 

Lütticher Waffel 
Original belgische Waffel  
mit Zuckerstückchen.
1-39-281102 · 1 x 3,6 kg (40 St. à ca. 90 g)

Mini-Waffeln 
Original belgische Waffel  
mit Zuckerstückchen.
1-39-281103 · 1 x 1,8 kg (120 St. à ca. 15 g)



KNUSPRIGE VERWANDLUNGSKÜNSTLER
La Pinsa Base Pura
Pinsaboden zum Selbstbelegen
1-25-013000 · 7 St. à 258 g

�

La Pinsa Base Bianca
Mit würziger Sour-Cream-Soße
1-25-012100 · 7 St. á 300 g
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.mit enormen Potential!

fladen
Winzer-

Spitzkohl
ZUTATEN:

La Pinsa! Base Pura 
+ Spitzkohlgemüse,  

Baconstreifen,  
Trauben

Brotzeit
Obatzda & 
Kräuterquark
ZUTATEN:
La Pinsa! Base Pura  
+ Butter, Obatzda, Kräuter-
quark, Schnittlauch

DIE PERSÖNLICHE NOTE:  
Ob Winzerbrot, Brauhauskruste oder  

Alpinbrettl – individuelle Namen unter-
streichen den Charakter deiner Küche und 

bleiben den Gästen im Gedächtnis.

TIPP

WEITERE 
LECKERE 
REZEPTIDEEN:

Herbstblatt
Kürbis-Birne
ZUTATEN:
La Pinsa! Base Bianca  
+ Hokkaido-Kürbis, Birne,  
rote Zwiebel, karamellisierte 
Kürbiskerne und Rosmarin

Produkteigenschaften / Nährwerte: 

 vegan  vegetarisch  �ohne kennzeichnungspflichtig Zusatzstoffe*  �ohne laktosehaltige Zutaten**

Kennzeichnungspflichtige Allergene gem. VO EU Nr.1169/2011 (LMIV):  Glutenhaltiges Getreide***  Enthält Eier  
 Enthält Sojabohnen  Milch (einschließlich Laktose)

 mit Antioxidationsmittel  Fingerfood

Knusper-
Wurstsalat
ZUTATEN:
La Pinsa! Base Pura 
+ Wurstsalat

fladen


